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1. Introduction

This is the user manual for your Thetford oven & grill. This manual supports the following models:
S0G700/ 750 oven & grill, SOV?00 oven, SOG52 oven & grill and SOV52 oven series.

Read the safety instructions and information on use and maintenance of the oven & grill carefully
before continuing. This will enable you to use the oven & grill safely and efficiently. Retain this
manual for future reference.

This document is version SINS2037/1022-V0? of the user manual. Please visit www.thetford.com for
the most recent version.




Key to symbols:

A
A
O
i

Warning. Risk of injury and/or damage.
Caution. Hot surface. Risk of injury and/or damage.
Attention. Important information.

Note. Information.

3. Safety

>
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This appliance may be used by children aged

8 years or older and persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities and/or
lack of experience and knowledge only if they are
supervised or have been given instructions on
the safe use of this appliance and understand the
potential hazards.

Keep children younger than 8 years away from the
appliance, except under constant supervision.

Do not allow children to play with the appliance.

Do not allow children to clean or maintain this
equipment unattended.

Use only parts supplied by the manufacturer.

Do not change or adjust anything on the appliance,
unless the change is authorised by the manufacturer
or its representative.

Use the appliance for cooking only and not for
anything else, for example room heating. This can
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lead to carbon monoxide poisoning and overheating.
The manufacturer cannot be held liable for damage
resulting from improper use or incorrect setting of
the controls.

This appliance is not intended to be operated by
means of an external timer or separate remote-
control system.

The use of this gas cooking appliance results in

the production of heat, moisture and products of
combustion in the room in which itis installed.
Ensure the room has sufficient ventilation when the
appliance is in use. During prolonged use, additional
ventilation may be needed by opening a window or
increasing the extraction force of the hood.

Never extinguish a cooking fire with water. Turn
the burner off and cover the flame with a lid or a fire
blanket.

The food shelves and trays in the appliance are hot
during and after use. Allow all parts to cool before
touching them, as this can cause serious injury.
Always use oven gloves when removing the shelves
and trays.

Do not store items in the appliance.

Do not put heavy objects on the open appliance
door.

The appliance and accessible parts become hot
when the grill is in use. Young children should be

kept away.
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Caution, hot surfaces. Refer to manual for grill
operation. Grill door must be open when grill is in
use.

vvy| R
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In the event that abnormal drift in cooking

temperature of the oven is observed, have the EN
thermostat checked by a qualified service engineer.

Care should be taken not to overload the oven,
allowing adequate spacing to ensure free circulation
of heat.

Do not use steam cleaners or pressure washers to
clean the appliance. See Maintenance and cleaning
forinstructions.

Do not allow oil or fat to build up on the appliance.
Clean the appliance after each use.

Before cleaning or maintenance work the appliance
must be left to cool and be disconnected from the
gas and electrical supplies.
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4. Main components

Control knob
Oven shelf

Grill pan
Oven light (optional)
Spark ignition (optional)

SOG700/750 & SOV700 (
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Oven shelf
Control knob

Grill pan
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Spark ignition




The types of burners may vary depending on the type of appliance. Refer to Technical specifications
for further details.

Before using the appliance:

Ensure that all packaging materials have been removed.
Clean the appliance with warm water and household detergent and dry carefully with a soft
cloth.

= Ensure thatthe gas supply is connected and turned on.

= Ensure that the appliance is connected to the 12V DC battery for the cooling fans (only for
S0G52 & S0V52) and spark ignition.

= |gnite the burner and heat the grill for about 20 minutes to eliminate any residual factory
lubricants that mightimpart unpleasant smells to the food being cooked. Smoke may occur
during this procedure. Open any windows and turn on mechanical ventilators to help remove the
smoke.

= |gnite the burner and heat the oven for about 30 minutes at 200°C to eliminate any residual
factory lubricants that mightimpart unpleasant smells to cooked food. Smoke may occur during
this procedure. Open any windows and turn on mechanical ventilators to help remove the

smoke.
Only use LPG (Liquefied Petroleum Gas). The appliance operates on propane or butane.
@ Propane is preferred over butane, because butane provides poor performance atan
ambient temperature below 10°C and cannot be used at an ambient temperature below
5°C.
6. Use of the grill (if applicable)
S0G700/750 & SOV700 SOG52 & SOV52
OVEN GRILL OVEN GRILL

. o

. 6

140 140
[ ] [ ]
160 . 160 R
240
180 o ° 180 °
200 e 220 200 ® 220

A SOV oven-only products do not have the grill function.

For the exact location of the control knob, see Main components.
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Turning on:

0 S0G700/ 750 Only. The heat deflector below the fascia should be extended prior to
lighting the grill. Always use oven gloves to adjust the heat deflector position.

= Openthe doorand push the control knob.

= Continue pressing the control knob and turn it clockwise to the full rate position.
For spark ignition models: Push the ignition button.
For non-ignition models: Hold a lit match or gas match to the burner.

= Keep the control knob pressed for about 10-15 seconds and then release it.

A The grill is only to be used at its nominal heat setting.

= Depending on the food to be cooked, the correct grilling height can be achieved by inverting the
pan trivet into either the high or low position.

The grill pan supplied is multi-functional, for use in grill or oven and the handle design allows
removal or insertion whilst the pan is in use. Always remove the handle when the pan is in use.

Place the shelf in the required position.

>

The grill door must remain open when lighting and using the grill.

If the burner accidentally extinguishes turn the control knob to the O position and wait at
least 1 minute before re-igniting the burner.

If the burner has not lit within 15 seconds turn the control knob back to the 0 position
and release it. Wait at least 1 minute and repeat the steps above to turn on the appliance.

allowed.

A 12 Volt cooling fan operates automatically above the grill cavity.

0 Although the grill heats up quickly, it is recommended that a few minutes preheat be

Itis normal for the flames on this burner to develop yellow tips as the grill heats up.

Turning off:
= Turn the control knob anti-clockwise to the O position to turn off the burner.

A Always make sure the control knob is in the 0 position when you have finished using the
grill.

' £ [vwv 25 min
m MAX




7. Use of the oven

SOG700/750 & SOV700 SOG52 & SOV52
aaaad O VY aaaad O VY
OVEN GRILL OVEN GRILL
. O . 6

140 140
[ [ ]
160 160
® 240 ¢
180 . 180
200 ® 220 200 ® 220

For the exact location of the control knob, see Main components.
Turning on:

Open the door and push in the control knob.
Conti]nue pressing the knob and turn it anti-clockwise to the full rate position (240°C, gas mark
7/9].
For spark ignition models: Push the ignition button.
For non-ignition models: Hold a lit match or gas match to the burner.
Keep the control knob pressed for about 10-15 seconds and then release it.
Adjust the required heat setting.

The grill pan supplied is multi-functional, for use in grill or oven and the handle design allows
removal or insertion whilst the pan is in use. Always remove the handle when the pan is in use.

= Place the shelf in the required position.
A Ignition must always be carried out with the oven door open.

0 If the burner accidentally extinguishes turn the control knob to the O position and wait at
least 1 minute before re-igniting the burner.

0 If the burner has not lit within 15 seconds turn the control knob back to the 0 position
and release it. Wait at least 1 minute and repeat the steps above to turn on the appliance.

0 Although the oven heats up quickly, a 10 minute preheat is recommended. The oven
should reach full temperature in about 15-20 minutes.

Turning off:
= Turn the control knob clockwise to the 0 position to turn off the burner.

@ Always make sure the control knob is in the 0 position and the oven door is closed when
you have finished using the oven.
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8. Safe cooking

The pans and trays supplied with this appliance are the maximum sizes. Do not use larger pans
and trays. They may restrict good circulation of heat, which may increase cooking times.

The oven shelf allows good circulation at the rear of the oven.

Araised bar at the rear of the shelf prevents trays or dishes making contact with the back of the
oven.

To remove a shelf, pull it forward until it stops, raise at the front and remove.

To place a shelf in the oven, lower it at the front and slide it backward until it stops.

The appliance is fitted with a cooling system (only for SOG52 & SOV52). The cooling fan will
automatically switch on a few minutes after the grill and/or oven is turned on, and will remain on
even after the appliance has been switched off.

The fan will automatically switch off a few minutes after the appliance has been switched off,
when the appliance has cooled sufficiently (only for SOG52 & SOV52).

When either the grill or oven is first lit or after switching off, the cooling fan may operate
intermittently (only for S0G52 & SOV52). This is normal.

Do not leave the appliance unattended when in use.

Do not use the appliance while the vehicle is moving.

Turn the control knob back to the 0 position after cooking.

Keep the appliance clean and prevent accumulation of grease and food scraps.

0 Never cover slots or holes in the appliance and never cover a shelf with materials such

as aluminium foil. That restricts the airflow and may cause carbon monoxide poisoning.

to cool before touching them, as this can cause serious injury. Always use oven gloves

g The food shelves and trays in the appliance are hot during and after use. Allow all parts

when removing the shelves and trays.

9. Temperature control

The temperature in the oven is controlled by a thermostatic gas tap and is variable over the range
130°C to 240°C for SOG?00/ 7?50 & SOV?00 and over the range 130°C to 220°C for SO0G52 & SOV52.

The table below provides a guide to the approximate temperatures at each of the shelf positions with
respect to the gas mark setting. Good use can be made of the temperature variation between the
shelf positions, as several dishes requiring different temperatures may be cooked at the same time.
In this way maximum benefit can be obtained from the gas used to heat the oven.

Table 1: Approximate temperature zones

Gas mark [‘@ [‘%i] Dish

1/4-1/2 | 90°C 110°C 130°C Meringues

1 110°C 130°C 150°C Stewed fruit

2 120°C 140°C 160°C Rich fruit cake, rice pudding

3 130°C 150°C 170°C Baked custard, shortbread fingers

10




Gas mark Dish

4 140°C 160°C 185°C Victoria sponge

5 155°C 180°C 200°C Whisked sponges, ginger nuts

6 170°C 190°C 220°C Short crust pastry

S0G700/ 750 & SOV?00 only:

I4 185°C 210°C 230°C Bread, scones, flaky pastry

8 200°C 220°C 245°C Puff pastry

9 215°C 240°C 260°C Quick browning
@ Care should be taken not to overload the oven, allow adequate spacing to ensure free

circulation of heat.

@ When roasting with aluminium foil ensure the foil does not impair circulation of heat or
block any oven flue outlet.

10. Maintenance and cleaning

Thetford recommends an annual inspection service by an approved service centre. Between annual
servicing, clean the appliance regularly after use. Before any cleaning work is started, the appliance
should have been left to cool and be disconnected from the gas and/or electrical supplies.

= Always remove any spills or contamination immediately after use with soap and hot water.
Towel dry the surface with a soft cloth.

Use a non-abrasive multi-purpose cream cleaner and a nylon scourer pad to clean more
stubborn dirt or grease.

Use a proprietary stainless steel cleaner or polish to remove superficial surface scratching.

Do not use abrasive cleaners, metal scouring pads or hard brushes. They could damage
the appliance.

Do not leave wet cloths, cleaning pads, residues of food or cleaning products or other dirt
to dry on the surface. It can cause pitting, marking or even rusting.

Always clean in the direction of the brushed finish and not across the grain.

Cleaning agents containing bleach should not be left in contact with stainless steel.

Mineral content in water (such as iron or lime scale) can affect the appearance of the
metal.

The control knob can be removed for cleaning. The knob is easy to replace.

bbb
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11. Gasleaks

As soon as you smell gas:

®  Ensure that all burners are turned off.

®  Extinguish all naked lights and do not smoke.

= Shutoff the gas supply at the gas bottle immediately.
® Do not use electrical switches.

[ ]

Open all doors and windows.

LPG is heavier than air. Escaping gas accumulates at lower levels. By following the

0 strong, unpleasant smell of gas, you can determine where the leak is located. To
investigate where it is exactly, use a special leak detection spray. Never use an open
flame to find the leak!

12. Putting in storage

Close the gas valve at the gas bottle.

Spark ignition models only: Disconnect the battery.
Ensure that the control knobs are in the 0 position.
Close the oven door.

Wipe the appliance clean and dry.

13. Technical specifications

Table 2: Burner specifications

S0G700/ 750 series SOV700 series
Gas input Injector Gas input Injector
o 6 T 0 6 | B
kW g/hr mm kW g/hr mm
Oven burner 1.6 115 0.59 1.6 115 0.59
Grill burner 1.5 108 0.62
Total 16 115 16 115




S0G52 series SOV52 series
Gas input Injector Gas input Injector
o 6 B 0 6 | B
kw g/hr mm kw g/hr mm
Oven burner 11 72 0.50 11 72 0.50
Grill burner 1.6 108 0.64
Total 1.6 108 11 72

@ This appliance is suitable for use with LPG (Liquefied Petroleum Gas).

0 Use only the type of gas and the pressures specified.

A This appliance must be earthed.

14. Disposal

Your product has been designed and manufactured with high quality materials and components,
which can be recycled and reused. When your product has reached its end of life, dispose of the
product according to the local rules. Do not dispose of the product with the normal household waste.
The correct disposal of your old product will help prevent potential negative consequences to the
environmentand human health.

15. Service & questions

Service

Before any service work is started, the appliance should have been left to cool and be disconnected
from both the gas and electrical supplies. After each service the appliance must be checked for gas
soundness and electrical safety.

A All servicing must be carried out by an approved competent person.

Troubleshooting
Problem Possible cause Solution
Burnerdoes notburn orburns | Gas bottle is empty Change gas bottle
unevenly Gas tap is closed Opentap
Burner is wet or clogged Dry or clean burner
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Problem Possible cause Solution

Spark ignition does notspark | 12V DC battery is discharged Charge battery
Connections are loose Secure connections
Ignition points are wet or dirty | Dry or clean ignition points

Control knob does not function | Knob is mounted incorrectly Install knob correctly

For more troubleshooting look on the website www.thetford.com

Questions
If you have questions about your product, parts, accessories or authorised services visit
www.thetford.com.

If you contact an authorised local Service Centre in your country, provide the details of the model
and serial number plus the date of purchase.

Model . . (R

SPECIMEN

SerialiNumber & ___« s Item Number

Warranty

For our warranty clause, please refer to the conditions mentioned on www.thetford.com.

Declaration of Conformity

Thetford hereby declares that this product is in compliance with the essential requirements and
other relevant provisions of the applicable Directives and Standards. A copy of the Declaration of
Conformity can be found at www.thetford.com
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1. Introduction

Ce manuel est destiné a ['utilisation de votre four & gril Thetford. Ce manuel concerne les modéles
suivants : le four & gril de la série SOG?00/750, le four de la série SOV?700, le four & gril de la série
SOG52 et le four de la série SOV52.

Lisez les informations relatives a I'utilisation et a I'entretien du four & gril ainsi que les instructions
de sécurité avant de poursuivre. Ce manuel vous permettra d'utiliser le four & gril de fagon sécurisée
etoptimisée. Conservez ce manuel afin de pouvoir vous y référer ultérieurement.

Ce document est la version SINS2037/1022-V07 du manuel d'utilisation. Pour obtenir la version la
plus récente, consultez le site www.thetford.com.
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Légende des symboles :

A
A
O
i

Mise en garde. Risque de blessure et/ou de dommages.

Prudence. Surface chaude. Risque de blessure et/ou de dommages.

Attention. Informations importantes.

Remarque. Informations.

>

> b P

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de

8 ans et plus, et par des personnes souffrant de
capacités physiques, sensorielles ou mentales
réduites et/ou manquant d’expérience et de
connaissances nécessaires, uniquement si ceux-

ci sont supervisés ou ont regu des instructions
concernant la sécurité d'utilisation de lI'appareil et en
comprennent les risques potentiels.

Tenir les enfants de moins de 8 ans a distance
de l'appareil, sauf s'ils sont sous une surveillance
constante.

Ne pas laisser des enfants jouer avec l'appareil.

Ne pas laisser les enfants nettoyer ou entretenir cet
équipement sans surveillance.

Utiliser uniquement des pieces fournies par le
fabricant.

16



Ne pas modifier ou régler quoi que ce soit sur
I'appareil, a moins que le changement ne soit
autorisé par le fabricant ou son représentant.

Utiliser I'appareil uniquement pour la cuisson

d'aliments et rien d'autre (p. ex. chauffage de la

piece). Cela pourrait entrainer une intoxication

au monoxyde de carbone et une surchauffe. Le

fabricant ne peut pas étre tenu responsable d'un

dommage résultant d'une mauvaise utilisation ou
d'un mauvais réglage des boutons.

Cet appareil n'est pas prévu pour étre utilisé
avec une minuterie externe ou un systeme de
télécommande.

L'utilisation de cet appareil de cuisson au gaz
entraine la production de chaleur, d'humidité et de
produits de combustion dans la piéce ou celui-ci
estinstallé. Veiller a ce que la piece dispose d'une
aération suffisante lorsque I'appareil est utilise.
Lors d'une utilisation prolongée, une ventilation
supplémentaire peut étre nécessaire. Pour ce faire,
ouvrir une fenétre ou augmenter la puissance
d'extraction de la hotte.

Ne jamais essayer d'éteindre un feu de cuisson
avec de I'eau. Eteindre le brUleur et couvrir la flamme
avec un couvercle ou une couverture anti-feu.

Les plats et les grilles de I'appareil sont chauds
pendant et aprés l'utilisation. Laisser toutes les
parties refroidir avant de les toucher afin d'éviter tout

THETF:RD 1?7



> b

risque de blessure grave. Toujours utiliser des gants
pour enlever les plats et les grilles du four.

Ne pas ranger des objets dans l'appareil.

Ne pas déposer d'objets lourds sur la porte de
I'appareil lorsqu'elle est ouverte.

L'appareil et les accessoires deviennent chauds lors
de l'utilisation du gril. Empécher les jeunes enfants
de I'approcher.

Attention, surfaces chaudes. Se reporter au manuel
pour savoir comment utiliser le gril. La porte doit étre
ouverte lors de I'utilisation du gril.

AWM P
|
En cas de dérive anormale de |la température

de cuisson, faire contrdler le thermostat par un
technicien spécialisé.

Veillez a ne pas surcharger le four, et a respecter
un bon espacement afin de permettre une bonne
circulation de la chaleur.

Ne pas utiliser de dispositifs de nettoyage a la
vapeur ni de systemes de lavage utilisant de |'eau
sous pression pour nettoyer I'appareil. Voir Entretien
et nettoyage pour le mode d'emploi.

Ne pas laisser I'huile ou la graisse s'accumuler
sur l'appareil. Nettoyer l'appareil aprés chaque
utilisation.

18



Avant de commencer tout travail de nettoyage
ou d'entretien, il faut laisser l'appareil refroidir

A et le débrancher de 'alimentation en gaz et de
I'alimentation électrique.

4. Composants principaux

S0G700/750 & SOV700 . Bouton de controle

. Grille du four
. F”Iaque de cuisson
. Eclairage du four (en option)
. Allumage par étincelle (en
option)
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SOG52 & SOV52

[T
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Grille du four

Bouton de contrdle
Plaque de cuisson
Allumage par étincelle

Les types de brileurs peuvent varier en fonction du modéle de I'appareil. Voir Caractéristiques
techniques pour plus d'informations.

5. Avant utilisation

Avant d'utiliser I'appareil :

Assurez-vous que tous les matériaux d’emballage ont été enlevés.

Nettoyer I'appareil avec de I'eau chaude et un détergent ménager, et 'essuyer soigneusement a
l'aide d'un chiffon doux.

S'assurer que l'alimentation en gaz est raccordée et ouverte.

S'assurer que I'appareil est connecté a la batterie 12 V CC pour les ventilateurs de
refroidissement (uniquement pour les modéles SOG52 & SOV52) et I'allumage par étincelle.
Allumer le braleur et faire chauffer le gril pendant environ 20 minutes afin d'éliminer les résidus
de lubrifiants d'usine pouvant entrainer des odeurs désagréables au niveau des aliments en
cours de cuisson. De la fumée peut apparaitre durant cette procédure. Ouvrir les fenétres et
activer les ventilateurs mécaniques pour éliminer la fumée.

Allumer le braleur et faire chauffer le four pendant environ 30 minutes a 200 °C afin d'éliminer
les résidus de lubrifiants d'usine pouvant entrainer des odeurs désagréables au niveau des
aliments. De la fumée peut apparaitre durant cette procédure. Ouvrir les fenétres et activer les
ventilateurs mécaniques pour éliminer la fumée.

Utiliser uniquement du GPL (gaz de pétrole liquéfié). L'appareil fonctionne au propane
@ ou au butane. Le propane est préférable au butane, car les performances de ce dernier

sont insuffisantes a des températures ambiantes inférieures a 10 °C et il ne peut pas étre
utilisé au-dessous de 5 °C.




6. Utilisation du gril (le cas échéant)

SOG700/750 & SOV700
asaa © VY
OVEN GRILL

. O
140

160

[
180 °
200 ® 220

240

S0G52 & SOV52
aaad © Y
OVEN GRILL

. 6
140

160

180 ,
200 ® 220

A Les produits SOV avec four uniquement ne disposent pas de la fonction gril.

Pour 'emplacement exact du bouton de commande, voir Composants principaux.

Mise en marche :

g Séries SO0G700/750 uniquement. Le déflecteur thermique sous le panneau doit étre

étendu avant d'allumer le gril. Toujours utiliser des gants pour régler la position du

déflecteur thermique.

= Quvrir la porte et enfoncer le bouton de commande.

= Tournerle bouton de commande dans le sens des aiguilles d'une montre jusqu'au débit

maximum.

Pour les modeles a allumage automatique : Appuyer sur le bouton d'allumage.
Pour les modeles sans allumage automatique : Tenir une allumette enflammée ou un

allume-gaz prés du brdleur.

= Maintenir le bouton de commande enfoncé pendant 10 a 15 secondes environ, puis le relacher.

A Le gril ne doit étre utilisé qu'a son débit thermique nominal.

m  Selonles aliments cuisinés, il est possible d'ajuster la hauteur de cuisson en plagant la grille en

position haute ou basse.

= |aplaque de cuisson fournie est polyvalente et peut étre utilisée dans le gril ou dans le four ;
la conception de sa poignée facilite le retrait et I'insertion de la plaque lors de son utilisation.

Toujours retirer la poignée lorsque la plaque de cuisson est en cours d'utilisation.

= Mettre la grille dans la position voulue.

A La porte du gril doit rester ouverte lorsqu'on allume et qu'on fait fonctionner le gril.

0 En cas d'extinction accidentelle du brdleur, tourner le bouton de commande sur la
position 0 et attendre au moins 1 minute avantde rallumer le bréleur.

THETF:RD
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Siaprés 15 secondes, le brileur ne s'est pas allumé, remettre le bouton de commande
sur la position O et le relacher. Attendre au moins 1 minute avant de répéter les étapes
de mise en marche de |'appareil ci-dessus.

Bien que le gril chauffe rapidement, il est recommandé de le laisser préchauffer
quelques minutes.

Un ventilateur de refroidissement de 12 V fonctionne automatiquement au-dessus de la
cavité du gril.

Il est normal que I'extrémité des flammes du brdleur soient jaunes a mesure que le gril
chauffe.

=X N

>
=
3
!
~

= Tournerle bouton de commande dans le sens inverse des aiguilles d’'une montre jusqu’a la
position O pour arréter le brileur.

A Toujours s'assurer que le bouton de commande est en position d'arrét quand vous avez
fini d'utiliser le gril.

A (0 &

7. Utilisation du four

SOG700/750 & SOV700 SOG52 & SOV52
aaaa © Y aaad © Y
OVEN GRILL OVEN GRILL

. O . &

140 140
[ ] [ ]
160 160
¢ 240 y
180 , . 180
200 ® 220 200 ® 220

Pour 'emplacement exact du bouton de commande, voir Composants principaux.
Mise en marche :

= Quvrirla porte et enfoncer le bouton de commande.
= Tourner le bouton de commande dans le sens inverse des aiguilles d'une montre jusqu’au débit
maximum (240 °C, thermostat 7/9).
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Pour les modeles a allumage automatique : Appuyer sur le bouton d'allumage.

Pour les modeles sans allumage automatique : Tenir une allumette enflammeée ou un
allume-gaz prés du brdleur.

= Maintenez le bouton de commande enfoncé pendant 10 a 15 secondes environ, puis relachez-
le.
Réglez la température requise.
La plaque de cuisson fournie est polyvalente et peut étre utilisée dans le gril ou dans le four ;
la conception de sa poignée facilite le retrait et I'insertion de la plaque lors de son utilisation.
Toujours retirer la poignée lorsque la plaque de cuisson est en cours d'utilisation.

[ ]

Mettre la grille dans la position voulue.

L’allumage doit toujours étre réalisé avec la porte du four ouverte.

En cas d'extinction accidentelle du braleur, tourner le bouton de commande sur la FR
position 0 et attendre au moins 1 minute avantde rallumer le bréleur.

Siaprés 15 secondes, le brileur ne s'est pas allumé, remettre le bouton de commande
sur la position 0 et le relacher. Attendre au moins 1 minute avant de répéter les étapes
de mise en marche de |'appareil ci-dessus.

Bien que le four chauffe rapidement, un préchauffage de 10 minutes estrecommandé.
Le four devrait atteindre sa température en 15-20 minutes.

Qbbb

= Tourner le bouton de commande dans le sens des aiguilles d'une montre jusqu’a la position 0
pour arréter le braleur.

A Assurez-vous toujours de placer le bouton de commande en position d’arrét et de fermer
la porte du four quand vous avez fini d'utiliser ce dernier.

8. Cuisson en toute sécurité

m  |escasseroles etles grilles fournies avec I'appareil sont aux dimensions maximales. Ne pas

utiliser de casseroles et de grilles plus grandes. Cela pourrait entraver la bonne circulation de la

chaleur et, de fait, augmenter les temps de cuisson.

La grille du four permet une bonne circulation a l'arriere du four.

Un rebord a l'arriére de la grille empéche les plats d'étre en contact avec l'arriére du four.

Pour enlever une grille, la tirer jusqu'a ce qu'elle bloque, la soulever a I'avant et I'enlever.

Pour la remettre en place, la baisser a I'avant et la pousser vers l'arriere jusqu'a ce qu'elle

bloque.

= L'appareil est équipé d'un systéme de refroidissement (uniquement pour les modéles S0652
& SOV52). Lorsque le gril et/ou le four sont allumés, le ventilateur de refroidissement démarre
automatiquement et fonctionne durant quelques minutes ; il restera en fonction méme une fois
I'appareil éteint.

®  Le ventilateur de refroidissement s'arréte automatiquement quelques minutes aprés l'arrét de
I'appareil, lorsque ce dernier a suffisamment refroidi (uniquement pour les modéles SOG52 &
Sovs2).

= |eventilateur peut fonctionner par intermittence dés I'allumage ou aprés 'arrét du gril ou du
four (uniquement pour les modéles SOG52 & SOV52). Cela est tout  fait normal.

= Nejamais laisser I'appareil sans surveillance en cours d'utilisation.
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= Ne pas utiliser I'appareil lorsque le véhicule se déplace.

= Remettre le bouton de commande sur la position 0 aprés la cuisson.
= Maintenir I'appareil propre et éviter toute accumulation de graisse et de résidus alimentaires.

A
A

Ne jamais recouvrir les fentes ou les trous de I'appareil, ne jamais recouvrir une grille
avec des matériaux tels que du papier aluminium. Cela entrave le flux d'air et peut
entrainer une intoxication au monoxyde de carbone.

Les plats et les grilles de I'appareil sont chauds pendant et aprés I'utilisation. Laisser
toutes les parties refroidir avant de les toucher afin d'éviter tout risque de blessure grave.
Toujours utiliser des gants pour enlever les plats et les grilles du four.

9. Controle de la température

La température du four est régulée par un robinet de gaz thermostatique et peut se régler dans une

plage allantde 130 a 240 °C pour les appareils SOGZ00/750 & SOV?00 et dans une plage allant de

1302220 °C pour les appareils S0652 & SOV52.

Le tableau ci-dessous fournit un guide des températures approximatives pour chacune des
positions de la grille, par rapport au réglage du thermostat. La variation de température entre les

différentes positions de grilles peut s’avérer utile lors de la cuisson simultanée de plats qui peuvent

nécessiter différentes températures. De la sorte, vous tirez pleinement profit du gaz utilisé pour
chauffer le four.

Tableau 3 :Zones de température approximatives

Thermostat L?j [‘%i] Plat

1/4 - 1/2 |90°C 110°C 130°C Meringues

1 110 °C 130 °C 150 °C Compotes

2 120 °C 140 °C 160 °C Cake aux fruits, gateau de riz
3 130°C 150 °C 170°C Créme anglaise, sablés

4 140 °C 160 °C 185°C Sandwich Victoria

5 155°C 180 °C 200 °C Madeleines, biscuits au gingembre
6 170°C 190 °C 220°C Pate brisée

Séries S0G700/750 & SOV?00 uniquement :

’ 185°C 210°C 230 °C Pain, scones, pate feuilletée
8 200 °C 220 °C 245°C Pate feuilletée

9 215°C 240 °C 260 °C Brunissage rapide

O
o

Veillez a ne pas surcharger le four, et a respecter un bon espacement afin de permettre
une bonne circulation de la chaleur.

Lorsque vous faites griller un plat avec du papier aluminium, veillez a ce que celui-ci
n'entrave pas la circulation de la chaleur ni ne bloque les sorties des gaz.
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10. Entretien et nettoyage

Thetford recommande de faire appel a un centre de service agréé pour procéder a un entretien
annuel. Entre deux entretiens annuels, nettoyer I'appareil réguliérement aprés chaque utilisation.
Avant de commencer tout nettoyage, il faut laisser refroidir 'appareil, couper I'alimentation en gaz
et/ou le mettre hors tension.

= Toujours retirer tout débordement ou tout ce qui présente un risque de contamination
immeédiatement aprés utilisation avec du savon et de I'eau chaude. Essuyer la surface a l'aide
d'un chiffon doux.

= Utiliser un nettoyant créme multi-usages non abrasif et une éponge en nylon humide pour
nettoyer les saletés et les graisses les plus tenaces.

[ ]

Utiliser un nettoyant ou du polish spécifique pour les surfaces en acier inoxydable pour enlever

les rayures superficielles.

Ne pas utiliser de nettoyants abrasifs, d'‘éponges a récurer en métal ni de brosses dures.
lIs pourraient endommager |'appareil.

Ne pas mettre de tissus humides, d'éponges, de restes de nourriture, de produits de
nettoyage ou d'autres saletés a sécher sur la surface. Cela peut étre source de corrosion
ou de rouille, ou peut laisser des marques.

du grain.

Les produits nettoyants contenant de la javel ne doivent pas entrer en contact avec
I'acier inoxydable.

Les matiéres minérales présentes dans l'eau (telles que le fer ou le calcaire) peuvent
affecter I'apparence du métal.

Le bouton de commande peut étre retiré pour le nettoyage. Le bouton est facile a
remettre en place.

0 Toujours nettoyer dans le sens de la finition brossée et non pas dans le sens contraire

11. Fuites de gaz

En cas d'odeur de gaz :

®  S'assurer que tous les brdleurs sont éteints.

= Fteindre toutes les flammes nues et ne pas fumer.

®  Fermerimmédiatement |'alimentation en gaz sur la bouteille de gaz.
® Ne pas utiliser d'interrupteurs électriques.

L]

Ouvrir toutes les portes et fenétres.

Le GPL est plus lourd que l'air. Le gaz qui s'échappe s'accumule aux niveaux inférieurs.

0 Il est possible de déterminer d'ou vient la fuite en suivant I'odeur forte et désagréable du
gaz. Pour trouver son emplacement précis, utiliser un spray spécifique de détection des
fuites. Ne jamais utiliser une flamme nue pour trouver la fuite !

12. Stockage

= Fermerle robinet de gaz sur la bouteille de gaz.
= Pourles modéles a allumage par étincelle uniquement : Débrancher la batterie.
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= S'assurer que les boutons de commande sont sur la position 0.

= Fermer la porte du four.

= Nettoyer et essuyer l'appareil.

13. Caractéristiques techniques

Tableau 4 :Caractéristiques des brdleurs

Séries S0G?00/750 Série SOV?00
Alimentationengaz | Injecteur | Alimentationengaz | Injecteur
kw g/h mm kW g/h mm
Braleur four 1,6 115 0,59 1,6 115 0,59
Braleur gril 1,5 108 0,62
Total 1,6 115 1,6 115
Série S0652 Serie SOV52
Alimentationengaz | Injecteur | Alimentationengaz | Injecteur
kw g/h mm kw g/h mm
Braleur four 11 72 0,50 1,1 72 0,50
Braleur gril 1,6 108 0,64
Total 1,6 108 1,1 72

@ Cetappareil peut étre utilisé avec du gaz de pétrole liquéfié (GPL).

o Utilisez exclusivement le type de gaz et les pressions indiqués.

A Cet appareil doit étre mis 2 la terre.

14. Mise au rebut

Votre produit a été congu et fabriqué avec des matériaux et des composants de grande qualité,

qui peuvent étre recyclés et réutilisés. Une fois votre produit en fin de vie, mettez le produit au

rebut dans le respect de la réglementation locale. Ne le jetez pas avec les déchets ménagers
classiques. La mise au rebut appropriée de votre ancien produit permettra de prévenir d'éventuelles

conséquences dommageables pour I'environnement et la santé.
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15. Entretien & questions

Entretien

Avant de commencer tout travail d’entretien, il faut laisser refroidir 'équipement et e débrancher de
l'alimentation en gaz et en électricité. Aprés chaque entretien, il faut vérifier que I'alimentation en
gaz etla sécurité électrique de I'équipement sont correctes.

0 Toutes les interventions sur I'équipement doivent étre effectuées par une personne
compétente et agréée.

Dépannage
Probléme Cause possible Solution
Le braleur ne fonctionne pas La bouteille de gaz est vide Changez la bouteille
ou pas uniformément Le robinet de gaz est fermé Ouvrez le robinet
Le braleur esthumide ou en- Essuyez ou nettoyez le brdleur
crassé
L'allumage par étincelle ne La batterie 12 V CC estdéchar- | Chargez la batterie
crée pas d’étincelles gée Vérifiez les branchements
Les raccords sont desserrés Essuyez ou nettoyez les points
Les points d'allumage sont hu- | d’allumage
mides ou sales
Le bouton de commande ne Le bouton n’est pas installé Installez le bouton correcte-
fonctionne pas correctement ment

Pour plus d’informations sur le dépannage, consultez le site Web www.thetford.com

Questions

Sivous avez des questions concernant votre produit, les pieces, les accessoires ou les centres de
service agréés, consultez notre site www.thetford.com.

Sivous contactez un revendeur local agréé dans votre pays, indiquez le modeéle et le numéro de
série du produit, ainsi que la date d’achat.

Model . (T

SPECIMEN

Serial Number ._____________ Item Number

Garantie

Veuillez consulter les conditions de notre clause de garantie sur www.thetford.com.

THETF:RD 27



Déclaration de conformité

Thetford déclare par la présente que ce produit est conforme aux exigences essentielles et aux
autres dispositions pertinentes des directives et normes applicables. Vous pouvez consulter la
Déclaration de conformité a 'adresse www.thetford.com
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1. Introduccion

Este es el manual del usuario para su horno con parrilla de Thetford. Este manual incluye los
siguientes modelos: el horno con parrilla de la serie SOGZ00/750, el horno de la serie SOV700, el
horno con parrilla de la serie SOG52 y el horno de la serie SOV52.

Lea atentamente las instrucciones de seguridad y la informacidn sobre el uso y mantenimiento de
del horno con parrilla antes de continuar. Esto le permitira utilizar el horno con parrilla con seguridad
y eficacia. Conserve este manual para su consulta en el futuro.

Este documento es la versién SINS2037/1022-V07 del manual de usuario. Visite www.thetford.com
para acceder a la versién mas reciente.
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2. Simbolos

Explicacién de los simbolos utilizados:

A
A
O
i

Advertencia. Riesgo de lesiones y dafios.

Precaucién. Superficie caliente. Riesgo de lesiones y dafios.

Atencion. Informacidn importante.

Nota. Informacién.

3. Seguridad

>

2

Este aparato solo lo podran utilizar ninos mayores
de 8 afos y personas con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas o falta de
experiencia y conocimientos si se les supervisa o
reciben instrucciones relativas al uso del aparato
de una manera segura y entienden los riesgos que
implica.

Mantenga a los nifos menores de 8 anos alejados
del aparato, excepto bajo supervision constante.

No permita que los nifios jueguen con el aparato.

No permita que los ninos limpien o realicen el
mantenimiento del equipo sin supervision.

Utilice solo piezas suministradas por el fabricante.

No cambie ni ajuste nada en el aparato, a menos
que el cambio esta autorizado por el fabricante o su
representante.

Utilice el aparato solamente para cocinar y no para
otra cosa, como a modo de calefaccion. Esto podria

30



>

producir una intoxicacion con mondxido de carbono
y el sobrecalentamiento. El fabricante no se hace
responsable de los danos resultantes de un uso
indebido o un ajuste incorrecto de los mandos.

Este aparato no esta previsto para su
funcionamiento por medio de un temporizador
externo o un sistema de control remoto
independiente.

El uso de este aparato de cocina de gas aporta

calor, humedad y productos de la combustién a la

habitacidn en la que esta instalado. Compruebe que -
la habitacion tiene una ventilacion adecuada cuando

el aparato esté en uso. Durante un uso prolongado,

puede abrirse una ventana o aumentar la fuerza

de extraccion de la campana para proporcionar

ventilacion adicional.

Nunca apague con agua un fuego de cocina. Apague
el quemador y cubra la llama con una tapa o manta
ignifuga.

Los estantes y las bandejas del aparato estan
calientes durante y después del uso. Deje que todas
las piezas se enfrien antes de tocarlas, ya que esto
podria causar lesiones graves. Siempre use guantes
para horno para extraer los estantes y las bandejas.

No almacene articulos en el aparato.

No coloque objetos pesados sobre la puerta del
aparato abierta.
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El aparato y las piezas accesibles pueden estar
calientes cuando la parrilla esté en uso. Mantenga a
los ninos pequenos alejados.

Precaucidn, superficie caliente. Consulte manual
para utilizar la parrilla. Cuando la parrilla esta en uso,
la puerta de la parrilla debe estar abierta.

VAWM

En caso de que se observe una variacion irregular
de la temperatura del horno, un técnico cualificado
debe revisar el termostato.

Debe de tenerse cuidado de no sobrecargar el
horno, permitiendo el espacio adecuado para
asegurar la libre circulacién del calor.

No utilice limpiadores a vapor o a presion para
limpiar el aparato. Véase Mantenimiento y limpieza
para obtener instrucciones.

No permita que se acumule aceite o grasa en el
aparato. Limpie el aparato después de cada uso.

Antes de limpiar o de iniciar cualquier trabajo de
mantenimiento del aparato, hay que dejar que este
se enfrie y desconectarlo del gas y del suministro
eléctrico.




4. Componentes principales

SOG700/750 & SOV700

THETF:RD
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Mando

Estante de horno
Parrilla

Luz del horno (opcional)

Encendido por chispa (opcio-

nal)

Estante de horno
Mando

Parrilla

Encendido por chispa
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Los tipos de quemadores pueden variar dependiendo del tipo de aparato. Consulte el apartado
Especificaciones técnicas para obtener mas informacién.

Antes de usar el aparato:

Aseglrese de retirar todos los materiales de embalaje.
Limpie el aparato con agua tibia y detergente del hogar y seque cuidadosamente con un pafio

suave.

= Compruebe que el suministro de gas esta conectado y abierto.

= Aseglrese de que el aparato esta conectado a la bateria de 12 V CC para los ventiladores de
refrigeracion (solo para SOG52 y SOV52) y el encendido por chispa.

= Encienda el quemador y caliente la parrilla durante unos 20 minutos para eliminar cualquier
lubricante residual de fabrica que pueda ocasionar olores desagradables a los alimentos
cocinados. Puede producirse humo durante este procedimiento. Abra todas las ventanas y
encienda los extractores para ayudar a eliminar el humo.

= Encienda el quemador y caliente el horno durante unos 30 minutos a 200 °C para eliminar
cualquier lubricante residual de fabrica que pueda ocasionar olores desagradables a los
alimentos cocinados. Puede producirse humo durante este procedimiento. Abra todas las
ventanas y encienda los extractores para ayudar a eliminar el humo.

Utilice unicamente GLP (gas licuado de petréleo). El aparato funciona con propano o
@ butano. Se prefiere el propano al butano, ya que el butano tiene peor rendimiento si hay
una temperatura ambiente inferiora 10 °C y no puede utilizarse si hay una temperatura

ambiente inferiora 5 °C.

6. Uso de la parrilla (si procede)

SOG700/750 & SOV700
asaa O VY
OVEN GRILL
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SOGS52 & SOV52
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A Los aparatos de solo horno de SOV no tienen funcién de parrilla.

Para conocer la ubicacién exacta del mando, consulte Componentes principales.
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Encender:

calor que se encuentra debajo del panel de mandos. Es obligatorio el uso de guantes si

g Solo serie SOG700/750. Antes de encender la parrilla, debe extraerse el deflector de

>

e bbb

va ajustar la posicion del deflector de calor.

Abra la puerta y empuje hacia adentro el mando.

Siga presionando el mando y gitelo hacia la derecha hasta la posicién de temperatura maxima.

- Paramodelos de encendido por chispa: Pulse el botén de encendido.

- Paralos modelos sin encendido automatico: Sostenga una cerilla encendida sobre el
quemador.

Mantenga presionado el mando durante unos 10-15 segundos y luego suéltelo.

La parrilla solo se ha de usar en el ajuste de temperatura nominal.

Dependiendo de los alimentos que van a cocinarse, la correcta altura para el asado se logra

invirtiendo el soporte del recipiente de cocina a la posicion alta o baja.

El recipiente de cocina suministrado es multifuncional para usarlo tanto en la parrilla como en el

horno y el disefio del asa permite quitarla 0 montarla mientras se esta usando el recipiente de
cocina. Retire siempre el asa cuando se esté usando el recipiente de cocina.

Coloque el estante en la posicién adecuada.

La puerta de la parrilla debe permanecer abierta al encender y usar la parrilla.

Si el quemador se apaga inintencionadamente gire el mando a la posicién 0 y espere al
menos 1 minuto antes de volver a encender el quemador.

Sino se ha encendido el quemador en menos de 15 segundos, gire el mando de vuelta
alaposicién 0y suéltelo. Espere al menos 1 minuto y repita los pasos anteriores para
encender el aparato.

Aunque la parrilla se caliente rapidamente, se recomienda precalentarla durante unos
minutos.

Hay un ventilador de refrigeracion de 12 voltios de funcionamiento automatico sobre la
cavidad de la parrilla.

Es normal que las llamas de este quemador presenten puntas amarillas mientras la
parrilla se calienta.

Apagar:

B>

Gire el mando a laizquierda a la posicién 0 para apagar el quemador.

Asegurese siempre de que el mando esté en la posicion 0 cuando haya terminado de
usar la parrilla.

A (0 &
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7. Uso del horno

SOG700/750 & SOV700
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SOG52 & SOV52
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Para conocer la ubicacion exacta del mando, consulte Componentes principales.

Encender:

= Abrala puerta y empuje hacia adentro el mando.

= Siga presionando el mando y girelo hacia la izquierda hasta la posicién de temperatura maxima

(240 °C, marca de gas 7/9).

Para modelos de encendido por chispa: Pulse el botén de encendido.
Para los modelos sin encendido automatico: sostenga una cerilla encendida o un

encendedor de cocina sobre los quemadores.

Mantenga presionado el mando durante unos 10-15 segundos y luego suéltelo.

Ajuste la temperatura que desee.

El recipiente de cocina suministrado es multifuncional para usarlo tanto en la parrilla como en el
horno y el disefio del asa permite quitarla o montarla mientras se esta usando el recipiente de
cocina. Retire siempre el asa cuando se esté usando el recipiente de cocina.

encender el aparato.

iob bbb

Coloque el estante en la posicién adecuada.

El encendido debe realizarse siempre con la puerta del horno abierta.
Si el quemador se apaga inintencionadamente gire el mando a la posicién 0 y espere al
menos 1 minuto antes de volver a encender el quemador.

Sino se ha encendido el quemador en menos de 15 segundos, gire el mando de vuelta
alaposicién 0y suéltelo. Espere al menos 1 minuto y repita los pasos anteriores para

Aunque el horno se calienta rdpidamente, se recomienda un precalentamiento de
10 minutos. El horno deberia alcanzar la temperatura ajustada en unos 15 a 20 minutos.

®  Gire el mando hacia la derecha a la posicién 0 para apagar el quemador.




A Asegurese siempre de que el mando esté en la posicién 0 y de que la puerta del horno
esta cerrada cuando haya terminado de usar el horno.

m  |os estantes y bandejas que se incluyen con este aparato son de los tamafios maximos. No use
recipientes de cocina ni bandejas de mayor tamafio. Podrian impedir la buena circulacion del
calor, aumentando los tiempos de cocinado.

El estante del horno permite una buena circulacién en la parte posterior del horno.
Una barra levantada en la parte trasera del estante evita que las bandejas o platos hagan
contacto con la parte posterior del horno.

= Para quitar un estante, tire del mismo hacia usted hasta que haga tope, levantelo por la parte
delantera y extrigalo.

= Para colocar un estante en el horno, bajelo por la parte delantera y deslicelo hacia atras hasta
que llegue al tope.

= Elaparato dispone de un sistema de refrigeracion (solo para S0G52 y SOV52). El ventilador
de refrigeracion se encenderd automaticamente durante unos minutos después de encender
la parrilla o el horno y permanecera encendido incluso después de que el aparato se haya
apagado.

= Elventilador se apagara automaticamente unos minutos después de apagar el aparato cuando
el aparato se haya enfriado suficientemente (solo para S0G52 y SOV52).

= Cuando se encienda o apague la parrilla o el horno, el ventilador de refrigeracion puede
funcionar intermitentemente (solo para SOG52 y SOV52). Esto es normal.

= Nodeje el aparato desatendido durante su funcionamiento.
= No utilice el aparato mientras el vehiculo se esté moviendo.
®  Gire elmando a la posicién 0 después de cocinar.
= Mantenga limpio el aparato y evite la acumulacién de grasa y restos de comida.
Nunca cubra las ranuras u orificios del aparato y nunca cubra un estante con materiales
A tales como papel de aluminio. Esto limitaria la circulacién de aire y podria provocar la

intoxicacion por mondxido de carbono.

Los estantes y las bandejas del aparato estan calientes durante y después del uso. Deje
A que todas las piezas se enfrien antes de tocarlas, ya que esto podria causar lesiones
graves. Siempre use guantes para horno para extraer los estantes y las bandejas.

9. Control de temperatura

La temperatura del horno se controla mediante un paso termostatico variable de gas que permite un
intervalo de entre 130 °Cy 240 °Cen el caso de las series SOG700/750 y SOV700, y de entre 130 °C
y 220 °Cen el caso de las series SOG52 y SOV52.

La siguiente tabla es una guia de las temperaturas aproximadas en cada una de las posiciones de
los estantes en funci6n de la marca de ajuste del paso de gas. Puede aprovecharse la variacién de
temperatura de las distintas posiciones de los estantes, permitiendo cocinar al mismo tiempo varios
platos que requieran diferentes temperaturas. De esta manera, puede aprovecharse al maximo el
gas utilizado para calentar el horno.
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Tabla 5: Zonas de temperatura aproximada

zlaasrca de f@ [‘%i] Plato

1/4-1/2 | 90°C 110°C 130 °C Merengues

1 110°C 130 °C 150 °C Compotas

2 120 °C 140 °C 160 °C Pastel de fruta, arroz con leche

3 130 °C 150 °C 170 °C Flan al horno, pastas de mantequilla
4 140 °C 160 °C 185 °C Tartarellena

5 155°C 180 °C 200 °C Bizcocho batido, galletas de jengibre
6 170 °C 190 °C 220°C Masa quebrada

Solo series SOG700/750 y SOV?00:

? 185°C 210°C 230°C Pan, bollos, hojaldre

8 200 °C 220°C 245 °C Masa de hojaldre

9 215°C 240 °C 260 °C Dorar rapidamente
@ Debe de tenerse cuidado para no sobrecargar el horno, permitiendo el espacio adecuado

para asegurar la libre circulacién del calor.

@ Siasar con papel de aluminio, asegurese de que este no impida la circulacion de calor o

bloquee alguna salida de humos del horno.

10. Mantenimiento y limpieza

Thetford recomienda un servicio de revisién anual en un centro de servicio autarizado. Entre
revisiones anuales limpie el aparato regularmente después de su uso. Antes de iniciar cualquier
trabajo de limpieza del aparato, hay que dejar que este se enfrie y desconectarel gas y la

electricidad.

= Siempre retire con agua caliente y jabon cualquier derrame o suciedad inmediatamente
después de su uso. Seque la superficie con un pafio suave.

= Use una crema de limpieza multiuso no abrasiva y un estropajo de nailon para limpiar la

suciedad o grasa mas incrustada.

= Use un producto limpiador o abrillantador de acero inoxidable para quitar las marcas

superficiales.

0 No use limpiadores abrasivos, estropajos de metal ni cepillos duros. Podrian danar el

aparato.

No deje pafios himedos, estropajos, residuos de alimentos, productos de limpieza
A ni otra suciedad que se seque sobre la superficie. Puede causar picaduras, marcas o

incluso oxidacion.

A Limpie siempre en la direccién del acabado y no contra el grano.
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Los productos de limpieza que contengan lejia no deben dejarse en contacto con el
acero inoxidable.

metal.

0 El contenido de minerales en el agua (como hierro o cal) puede estropear el aspecto del

El mando se puede quitar para su limpieza. El mando es facil de reemplazar.

11. Fugas de gas

En cuanto huela a gas:

Compruebe que todos los quemadores estén apagados.

Apague todas las luces incandescentes y no fume.

Apague el suministro de gas de la botella de gas inmediatamente.
No use interruptores eléctricos.

Abra todas las puertas y ventanas.

El gas GLP es mas pesado que el aire. El gas de una fuga se acumula en los niveles
inferiores. Siguiendo el fuerte y desagradable olor a gas, puede determinar donde se
encuentra la fuga. Para investigar donde esta exactamente, utilice un vaporizador de
deteccion de fugas especial. {Nunca use una llama abierta para encontrar la fuga!

12. Alimacenamiento

Cierre la valvula de la botella de gas.

Solo modelos de encendido por chispa: Desconecte la bateria.
Compruebe que los mandos estan en la posicién 0.

Cierre la puerta del horno.

Deje el aparato limpio y seco.

13. Especificaciones técnicas

Tabla 6: Especificaciones del quemador

Serie S06700/750 Serie SOV?00
Entrada de gas Inyector Entrada de gas Inyector
o 6 T | b 6 | B
kw g/h mm kW g/h mm
Quemador del horno 1,6 115 0,59 1,6 115 0,59
Quemador de la parrilla 1,5 108 0,62
Total 1,6 115 1,6 115
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Serie S0G52 Serie SOV52
Entrada de gas Inyector Entrada de gas Inyector
o 6 T 0 6 | B
kw g/h mm kw g/h mm
Quemador del horno 1,1 72 0,50 1,1 72 0,50
Quemador de la parrilla 1,6 108 0,64
Total 1,6 108 11 72

@ Este aparato es apto para uso con GLP (gas licuado de petréleo).
0 Utilice solo el tipo de gas y las presiones especificadas.

A Este aparato debe estar conectado a tierra.

14. Eliminacion

El producto se ha disefiado y fabricado con materiales y componentes de alta calidad que se
pueden reciclar y reutilizar. Cuando el producto haya alcanzado el final de su vida util, deséchelo
segUn las normas locales. No deseche el producto con los residuos domésticos. La correcta
eliminacién del producto antiguo le ayudara a evitar posibles consecuencias negativas para el
medio ambiente y la salud humana.

15. Preguntas y atencion al cliente

Asistencia técnica

Antes de iniciar cualquier trabajo de revision del aparato hay que dejar que se enfrie y desconectar
el gas y el suministro eléctrico. Después de cada revision del aparato debera hacerse una prueba de
buen funcionamiento del gas y de seguridad eléctrica.

A Todas las revisiones las debera realizar una persona autorizada y competente.

Solucion de problemas

Problema Posible causa Solucién

El quemador no quema o que- | La botella de gas estd vacia Cambie la botella de gas

ma irregularmente El paso de gas esta cerrado Abra el paso
El quemador est4 himedo u Seque o limpie el quemador
obstruido




Problema

Posible causa

Solucién

El encendido por chispa no pro-
duce chispa

La bateriade 12 V CC esta des-
cargada

Las conexiones estan sueltas
Los puntos de encendido estan
mojados o sucios

Cargue la bateria

Asegure las conexiones
Seque o limpie los puntos de
encendido

El mando no funciona

El mando esta montado inco-
rrectamente

Monte el mando correctamente

Para obtener mas informacidn sobre solucién de problemas, consulte el sitio web www.thetford.com

Preguntas

Sitiene preguntas sobre el producto, las piezas, los accesorios o los servicios autorizados, visite

www.thetford.com.

Si contacta con el centro de servicio autorizado de su pais, indique los datos del modelo y el nimero

de serie, ademas de la fecha de compra.

Serial Number ._____________

SPECIMEN

Garantia

Consulte las condiciones de nuestra clausula de garantia en www.thetford.com.

Declaracion de conformidad

Thetford, por la presente, declara que este producto cumple con los requisitos esenciales y otras
disposiciones pertinentes de las directivas y normas aplicables. Puede encontrar una copia de la
declaracién de conformidad en www.thetford.com

THETF
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1. Einleitung

Dies ist das Benutzerhandbuch fiir Ihren Thetford-0fen und Grill. Dieses Handbuch unterstiitzt die
folgenden Modelle: Ofen und Grill der Serie SOG700 / 750, Ofen der Serie SOV700, Ofen und Grill der
Serie SOG52 und Ofen der Serie SOV52.

Lesen Sie die Sicherheitsanweisungen und Informationen zur Nutzung und Wartung des Ofens und
Grills sorgfaltig durch, bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen. Auf diese Weise stellen Sie sicher,
dass Sie den Ofen und Grill sicher und effizient nutzen. Bewahren Sie dieses Handbuch auf, um zu
einem spateren Zeitpunkt darauf zuriickgreifen zu kdnnen.

Dieses Dokument st die Ausgabe SINS2037/1022-V07 des Benutzerhandbuchs. Die aktuellste
Ausgabe finden Sie auf www.thetford.com.
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Symbolschlissel:

Warnhinweis. Gefahr von Verletzungen und/oder Schaden.

Achtung. Wichtige Informationen.

Hinweis. Informationen.

A Vorsicht. Heif3e Oberflache. Gefahr von Verletzungen und/oder Schaden.

Kinder ab einem Alter von 8 Jahren sowie Personen

mit eingeschrankten physischen, sensorischen

oder geistigen Fahigkeiten und/oder mangelnder
Erfahrung bzw. fehlendem Wissen dirfen das Gerat

nur verwenden, wenn sie beaufsichtigt werden oder
Anweisungen bezlglich der sicheren Nutzung des

Gerats erhalten haben und die mit der Benutzung
verbundenen Gefahren kennen.

>

Halten Sie Kinder, die jlinger als 8 Jahre sind, von
dem Gerat fern, es sei denn, sie befinden sich unter
standiger Aufsicht.

Lassen Sie Kinder nicht mit dem Gerat spielen.

Lassen Sie Kinder dieses Gerat weder reinigen noch
warten, und lassen Sie es nicht unbeaufsichtigt.

Verwenden Sie ausschliefllich die vom Hersteller
gelieferten Teile.

Nehmen Sie an dem Geréat keine Anderungen oder
Anpassungen vor, es sei denn, die betreffende

> > P> b
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Anderung wurde von dem Hersteller oder dessen
Vertreter genehmigt.

Benutzen Sie das Gerat ausschliefllich

zum Kochen und zu keinem anderen Zweck

wie z. B. zur Raumbeheizung. Dies kann zu
Kohlenmonoxidvergiftung und Uberhitzung des
Gerats fihren. Der Hersteller haftet nicht fir
Schaden, die durch unsachgemafien Gebrauch
oder eine falsche Einstellung der Bedienelemente
entstehen.

Dieses Geratist nicht fur die Bedienung durch
eine externe Schaltuhr oder ein separates
Fernbedienungssystem gedacht.

Die Verwendung dieses Gaskochgerats fuhrtin dem
Raum, in dem es installiertist, zur Entstehung von
Hitze, Feuchtigkeit und Verbrennungsrickstanden.
Achten Sie darauf, dass der Raum ausreichend
bellftetist, wenn das Gerat in Betrieb ist. Bei
langerem Gebrauch kann eine zusatzliche Beliftung
erforderlich sein, indem Sie beispielsweise ein
Fenster 6ffnen oder die Auszugskraft der Haube
verstarken.

Loschen Sie offene Flammen nicht mit Wasser.
Schalten Sie den Brenner aus und bedecken
Sie die Flammen mit einem Deckel oder einer
Feuerloschdecke.

Die Roste und Bleche im Gerat sind wahrend und
nach dem Gebrauch heif3. Lassen Sie alle Teile
abkuhlen, bevor Sie sie berlihren, da dies ansonsten




> b

zu schweren Verletzungen fihren kann. Verwenden
Sie grundsatzlich Ofenhandschuhe, wenn Sie Roste
und Bleche aus dem Ofen nehmen.

Bewahren Sie keine Gegenstande im Gerat auf.

Stellen Sie keine schweren Gegenstande auf die
offene Tur des Gerats.

Das Gerat und seine zuganglichen Teile konnen heif}
sein, wenn der Grill in Betrieb ist. Kleine Kinder von
dem Gerat fernhalten.

Vorsicht, heif3e Oberflachen. Siehe Handbuch fr
Grillbedienung. Grilltir muss bei Betrieb des Grills DE
geodffnet sein. -

vvy| |
AW P>
Bei Auftreten unnormaler Abweichungen der
Kochtemperatur sollte der Ofenthermostat von

einem qualifizierten Servicetechniker Gberpruft
werden.

Achten Sie darauf, den Ofen nicht zu Uberladen.
Lassen Sie genug Freiraum, damit die Warme
ungehindert zirkulieren kann.

Verwenden Sie keine Dampfstrahler oder
Hochdruckreiniger zur Reinigung des Gerats. Siehe
Wartung und Reinigung fir Anweisungen.

0l und Fett diirfen sich nicht in dem Gerit
ansammeln. Reinigen Sie das Gerat nach jeder
Benutzung.
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Vor Beginn der Reinigungs- oder
Instandhaltungsarbeiten muss das Gerat abkihlen

A und von der Gas- und Stromversorgung getrennt
werden.

4. Hauptbestandteile

S0G700/750 & SOV700 1. Bedienknopf
2. Ofenrost
3. Grillpfanne
4. Backofenbeleuchtung (op-

/

. tional)
5. Zundung (optional)
I»
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SOG52 & SOV52 1. Ofenrost
BT 2. Bedienknopf
: 3. Grillpfanne
4. Funkenzindung

Die Brennerarten kénnen je nach Art des Gerats variieren. Den technischen Spezifikationen kénnen m
Sie weitere Einzelheiten entnehmen.

5. Vor der Verwendung

Bevor Sie das Gerat verwenden:

Stellen Sie sicher, dass alle Verpackungsmaterialien entfernt wurden.

Reinigen Sie das Gerat mit warmem Wasser und Haushaltsreiniger und trocknen Sie es
vorsichtig mit einem weichen Tuch.

Stellen Sie sicher, dass die Gaszufuhr angeschlossen und geéffnet ist.

Stellen Sie sicher, dass das Gerit fiir die KiihIgeblase (nur SOG52 & SOV52) und zur
Funkenziindung an die 12-V-DC-Batterie angeschlossen ist.

m  Zinden Sie den Brenner und heizen Sie den Grill etwa 20 Minuten lang, um Reste des werkseitig
verwendeten Schmiermittels zu entfernen. Auf diese Weise wird Geruchsbeeintrachtigung
zubereiteter Lebensmittel vermieden. Wahrend dieses Vorgangs kann es zu Rauchbildung
kommen. Offnen Sie alle Fenster und schalten Sie mechanische Ventilatoren ein, um den Rauch
zu beseitigen.

m  7inden Sie den Brenner und heizen Sie den Ofen etwa 30 Minuten lang bei 200 °C, um
Reste des werkseitig verwendeten Schmiermittels zu entfernen. Auf diese Weise wird
Geruchsbeeintrachtigung zubereiteter Lebensmittel vermieden. Wahrend dieses Vorgangs
kann es zu Rauchbildung kommen. Offnen Sie alle Fenster und schalten Sie mechanische
Ventilatoren ein, um den Rauch zu beseitigen.

Verwenden Sie ausschlief3lich Flissiggas. Das Gerat kann mit Propan oder Butan

@ betrieben werden. Es wird empfohlen, Propan statt Butan zu verwenden, da Butan bei
einer Umgebungstemperatur von unter 10 °C eine schwache Leistung bietet und bei
einer Umgebungstemperatur von unter 5 °C nicht verwendet werden kann.
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6. Verwendung des Grills (falls zutreffend)

SOG700/750 & SOV700 SOG52 & SOV52
aaaad O VY aaaa O VY
OVEN GRILL OVEN GRILL
. O . 6

140 140
[ ] [ ]
160 160
¢ 240 ¢
180 . 180
200 ® 220 200 ® 220

A Produkte nur mit SOV-Ofen sind nicht mit Grillfunktion ausgestattet.

Die genaue Position des Bedienknopfes kénnen Sie Hauptbestandteile entnehmen.

Einschalten:

Grills herausgezogen werden. Verwenden Sie stets Backofenhandschuhe, bevor Sie die

u Nur S0G700/ 750. Der Hitzeschutz unter der Frontplatte sollte vor dem Einschalten des
Position des Hitzeschutzes regulieren.

= (ffnen Sie die Tir und driicken Sie den Bedienknopf ein.
= Halten Sie den Bedienknopf gedriickt und drehen Sie ihn mit dem Uhrzeigersinn in die Position
Hochflamme.

Bei Modellen mit Funkenziindung: Driicken Sie den Ziindknopf.

Bei Modellen ohne Ziindung: Halten Sie ein brennendes Streichholz oder einen
Gasanzinder an den Brenner.

= Halten Sie den Bedienknopf fiir ca. 10-15 Sekunden gedriickt, und lassen Sie ihn anschlieflend
los.

A Der Grill darf nur bei Nenntemperatur verwendet werden.

= Je nach Art der zuzubereitenden Speisen kann die korrekte Grillhdhe durch Umkehrung des
Topfuntersetzers in entweder die hohe oder niedrige Position erreicht werden.

= Die Grillpfanne ist multifunktionell zur Verwendung im Grill oder Ofen. Die Konstruktion des Griffs
ermdglicht Entfernung oder Anbringung, wéhrend der Topf verwendet wird. Entfernen Sie immer
den Griff, wenn die Pfanne verwendet wird.

= Schieben Sie den Rost in die gewiinschte Position.

A Die Grilltlr muss bei Entziinden und Verwendung des Grills offen bleiben.
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Wenn der Brenner unbeabsichtigt ausgeht, drehen Sie den Bedienknopf in die Position 0
und warten Sie mindestens 1 Minute, bevor Sie den Brenner erneut entziinden.

Wenn sich der Brenner nicht innerhalb von 15 Sekunden entziindet, drehen Sie den
Bedienknopf zuriick in die Position 0 und lassen Sie ihn los. Warten Sie mindestens

1 Minute und wiederholen Sie anschlief3end die oben beschriebenen Schritte, um das
Gerat einzuschalten.

Der Grill heizt sich schnell auf. Trotzdem wird eine Vorwédrmzeit von einigen Minuten
empfohlen.

Ein 12-Volt-Kiihlgeblase arbeitet automatisch Gber dem Grillraum.

Es istnormal, dass die Flammen dieses Brenners bei Aufheizen des Grills gelbe Spitzen
aufweisen.

e b P

Ausschalten:

= Drehen Sie den Bedienknopf gegen den Uhrzeigersinn in die Position 0, um den Brenner
auszuschalten.

A

Achten Sie darauf, dass sich der Bedienknopf in der Position 0 befindet, wenn Sie den
Grill nicht mehr verwenden.

L 224 25 min

1A <

MAX

7. Verwendung des Ofens

. O

200 ® 220

S0G700/750 & SOV700 SOGS2 & SOV52
aaaad O VY aaaa O VY
OVEN GRILL OVEN GRILL

. 6

140 140
[ ] [ ]
160 160
240
180 | . 180

° 200 ® 220

Die genaue Position des Bedienknopfes kdnnen Sie den Hauptkomponenten entnehmen.

Einschalten:
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Offnen Sie die Tir und driicken Sie den Bedienknopf ein.
Halten Sie den Knopf gedriickt und drehen Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn in die Position
Hochflamme (240 °C, Gasstufe 7 /9).

Bei Modellen mit Funkenziindung: Driicken Sie den Ziindknopf.

Bei Modellen ohne Ziindung: Halten Sie ein brennendes Streichholz oder einen
Gasanziinder an den Brenner.

Halten Sie den Bedienknopf fiir ca. 10-15 Sekunden gedriickt, und lassen Sie ihn anschlieflend
los.

Stellen Sie die gewiinschte Temperatur ein.

Die Grillpfanne ist multifunktionell zur Verwendung im Grill oder Ofen. Die Konstruktion des Griffs
ermoglicht Entfernung oder Anbringung, wahrend der Topf verwendet wird. Entfernen Sie immer
den Griff, wenn die Pfanne verwendet wird.

Schieben Sie den Rost in die gewiinschte Position.

A Die Ziindung muss immer bei offener Ofentir erfolgen.

0 Wenn der Brenner unbeabsichtigt ausgeht, drehen Sie den Bedienknopf in die Position 0

und warten Sie mindestens 1 Minute, bevor Sie den Brenner erneut entziinden.

Wenn sich der Brenner nicht innerhalb von 15 Sekunden entziindet, drehen Sie den

0 Bedienknopf zuriick in die Position 0 und lassen Sie ihn los. Warten Sie mindestens

1 Minute und wiederholen Sie anschlief3end die oben beschriebenen Schritte, um das
Gerat einzuschalten.

0 Der Ofen heizt sich schnell auf. Dennoch wird ein 10-mindtiges Vorwarmen empfohlen.

Der Ofen erreicht seine Maximaltemperatur in etwa 15-20 Minuten.

Ausschalten:

Drehen Sie den Bedienknopf im Uhrzeigersinn in die Position 0, um den Brenner auszuschalten.

A Achten Sie stets darauf, dass sich der Bedienknopf in der Position 0 befindet und die

Ofentur geschlossen ist, wenn Sie den Ofen nicht mehr verwenden.

8. Sicheres Kochen

50

Die im Lieferumfang dieses Gerats enthaltenen Tépfe und Roste haben die maximale

GroBe. Verwenden Sie keine gréf3eren Topfe und Roste. Diese kdnnen die Warmezirkulation
beeintrachtigen, was zu verlangerten Garzeiten fiihren kann.

Der Ofenrost erméglicht eine gute Zirkulation im hinteren Bereich des Ofens.

Ein Erhéhung im hinteren Bereich des Rostes verhindert, dass Schalen oder Schiisseln mitdem
hinteren Teil des Ofens ins Berlihrung kommen.

Zum Entnehmen eines Rostes ziehen Sie diesen bis zum Anschlag nach vorn und heben ihn
vorne an.

Zum Einsetzen eines Rostes in den Ofen senken Sie diesen vorne ab und schieben ihn nach
hinten bis zum Anschlag.

Das Gerat ist mit einem Kiihlsystem ausgeristet (nur SOG52 & SOV52). Das Kuhlgeblase
schaltet sich einige Minuten nach Einschalten des Grills und/oder Ofens automatisch ein und
lduftauch nach Abschalten des Gerédts weiter.

Das Kiihlgeblase schaltet sich einige Minuten nach Ausschalten des Gerats automatisch ab,
sobald das Geréat ausreichend abgekihltist (nur SOG52 & SOV52).




= Wenn entweder der Grill oder der Ofen zum ersten Mal oder nach dem Abschalten eingeschaltet
wird, kann das Gebl3se mit Unterbrechungen arbeiten (nur SOG52 & SOV52). Das ist ganz

normal.

Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt, wenn Sie es benutzen.

Verwenden Sie das Gerat nicht wahrend der Fahrt.

Drehen Sie den Bedienknopf nach dem Kochen wieder in die Position 0.

Halten Sie das Gerat sauber und vermeiden Sie, dass sich Fett und Speisereste ansammeln.

Verdecken Sie niemals Aussparungen oder Offnungen im Gerat und bedecken Sie die
A Roste nicht mit Materialien wie Aluminiumfolie. Dies beeintrachtigt den Luftstrom und

kann zu Kohlenmonoxidvergiftung flihren.

Die Roste und Bleche im Gerat sind wahrend und nach dem Gebrauch heif3. Lassen Sie

0 alle Teile abkulhlen, bevor Sie sie berlihren, da dies ansonsten zu schweren Verletzungen

flhren kann. Verwenden Sie grundsatzlich Ofenhandschuhe, wenn Sie Roste und Bleche
aus dem Ofen nehmen.

9. Temperaturregelung

Die Temperatur im Ofen wird durch einen thermostatischen Gashahn reguliert und istim Bereich von

130 °C bis 240 °C fur SOG?00/ 750 und SOV?00 und im Bereich von 130 °C bis 220 °C fiir SOG52

und SOV52 einstellbar.

Die Tabelle unten gibt Hinweise auf die ungefahren Temperaturen bei der jeweiligen Rostposition
in Bezug auf die Einstellung der Gasstufe. Die Temperaturunterschiede zwischen den einzelnen
Rostpositionen bieten den Vorteil, dass verschiedene Gerichte, die unterschiedliche Temperaturen
benétigen, gleichzeitig zubereitet werden kdnnen. Auf diese Weise wird das fiir die Beheizung des

Ofens verwendete Gas maximal ausgenutzt.

Tabelle 7: Circa-Temperaturbereiche

Gasstufe Gericht

1/4-1/2 90 °C 110°C 130 °C Baiser

1 110 °C 130 °C 150 °C Friichtekompott

2 120 °C 140 °C 160 °C Frichtekuchen, Milchreis

3 130°C 150 °C 170 °C Créme brulée, Mirbeteigkekse (Short-
bread)

4 140 °C 160 °C 185 °C Englischer Biskuitkuchen (Victoria
Sponge)

5 155°C 180 °C 200 °C Biskuit, Pfefferniisse

6 170 °C 190 °C 220 °C Mirbeteig

Nur S0G700/ 750 und SOV?00:

/ 185 °C 210 °C 230 °C Brot, Scones, Blatterteig

8 200 °C 220 °C 245 °C Blatterteig
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Gasstufe

[‘@ [‘%i] Gericht

215°C 240 °C 260 °C Schnelle Braunung

O
O

Achten Sie darauf, den Ofen nicht zu iberladen. Lassen Sie genug Freiraum, damit die
Warme ungehindert zirkulieren kann.

Achten Sie bei der Verwendung von Aluminiumfolie darauf, dass diese die
Warmezirkulation nicht behindert oder den Abzug des Ofens nicht versperrt.

10. Wartung und Reinigung

Thetford empfiehlt, bei einer zugelassenen Servicestelle eine jahrliche Inspektion durchfiihren zu
lassen. Zwischen den jahrlichen Wartungen sollten Sie das Gerat nach jedem Gebrauch reinigen.
Vor Beginn der Reinigung muss das Gerat abkihlen und von der Gas- und/oder Stromversorgung
getrennt werden.

= Entfernen Sie nach jedem Gebrauch Spritzer oder Verunreinigungen mit Seife und heiflem
Wasser. Trocknen Sie die Oberflache mit einem weichen Tuch.

Verwenden Sie eine nicht scheuernde Mehrzweck-Reinigungsmilch und einen Nylon-

Scheuerschwamm, um hartnackigere Schmutz- oder Fettreste zu entfernen.

Verwenden Sie einen geeigneten Edelstahlreiniger oder eine Edelstahlpolitur, um oberflachliche

Kratzer auf der Oberflache zu entfernen.

Sebb b b

Verwenden Sie keine Scheuermittel, Scheuerschwamme aus Metall oder harte Biirsten,
da sie das Gerat beschadigen kdnnen.

Lassen Sie keine nassen Tiicher, Reinigungspads, Riickstande von Speisen oder
Reinigungsmitteln oder andere Schmutzriickstande auf der Oberflache antrocknen, da
dies zu Lochfraf3, Flecken oder sogar Rostbildung fiihren kann.

Reinigen Sie stets in Richtung der geblirsteten Oberfliche und nicht quer zur Faser.

Bleichmittel enthaltende Reinigungsmittel diirfen nichtin Kontakt mit Edelstahl
kommen.

Der Mineralgehalt im Wasser (wie z. B. Eisen oder Kalk) kann das Erscheinungsbild von
Metall beeintrachtigen.

Der Bedienknopf kann zur Reinigung entfernt werden. Der Knopf ist leicht wieder
anzubringen.

11. Gaslecks

Sobald Sie Gas riechen, sollten Sie Folgendes tun:

= Sicherstellen, dass alle Brenner ausgeschaltet sind.

®  Alle offenen Flammen I6schen und nicht rauchen.

®  Die Gaszufuhr an der Gasflasche sofort unterbrechen.

= Keine elektrischen Schalter verwenden.
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®  Alle Tiren und Fenster 6ffnen.

Flissiggas ist schwerer als Luft. Austretendes Gas sammelt sich im unteren Bereich
des Raums. Wenn Sie dem starken, unangenehmen Geruch von Gas folgen, kénnen Sie

A bestimmen, wo sich das Leck befindet. Um zu untersuchen, wo sich das Leck genau
befindet, verwenden Sie ein spezielles Lecksuch-Spray. Verwenden Sie niemals eine
offene Flamme, um das Leck zu finden!

12. Lagerung

Schlief3en Sie das Gasventil an der Gasflasche.

Nur bei Modellen mit Funkenziindung: Trennen Sie das Gerat von der Batterie.
Stellen Sie sicher, dass sich alle Bedienkndpfe in der Position 0 befinden.
Schlief3en Sie die Tir des Ofens.

Wischen Sie das Gerat sauber und trocken.

13. Technische Spezifikationen

Tabelle 8: Technische Spezifikationen des Brenners

Serie S0G?00/ 750 Serie SOV700
Gaszufuhr Dise Gaszufuhr Dise
kw g/hr mm kw g/hr mm
Ofenbrenner 1,6 115 0,59 1,6 115 0,59
Grillorenner 1,5 108 0,62
Gesamt 1,6 115 1,6 115
Serie S0G52 Serie SOV52
Gaszufuhr Dise Gaszufuhr Dise
kW g/hr mm kW g/hr mm
Ofenbrenner 1,1 2 0,50 1,1 2 0,50
Grillbrenner 1,6 108 0,64
Gesamt 1,6 108 1,1 72

@ Dieses Geratist fir eine Verwendung mit Flissiggas geeignet.

0 Verwenden Sie nur den angegebenen Gastyp und Gasdruck.
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A Dieses Gerat muss geerdet werden.

14. Entsorgung

Ihr Produkt wurde unter Verwendung qualitativ hochwertiger Materialien und Komponenten
entworfen und hergestellt. Diese kénnen recycelt und wiederverwendet werden. Entsorgen Sie das
Produkt nach Ende seiner Gebrauchsdauer geméaf den lokal geltenden Vorschriften. Entsorgen Sie
das Produkt auf keinen Fall im normalen Hausmiill. Die korrekte Entsorgung |hres alten Produkts
tragt dazu bei, mogliche negative Auswirkungen fiir die Umwelt und die Gesundheit des Menschen
zu vermeiden.

15. Service & Fragen

Service

Vor Beginn der Instandhaltungsarbeiten muss das Gerat abkiihlen und von der Gas- und
Stromversorgung getrennt werden. Nach allen Instandhaltungsarbeiten muss das Gerat auf
Gasdichtheit und elektrische Sicherheit gepriift werden.

0 Alle Instandhaltungsarbeiten miissen von einem zugelassenen Fachmann ausgefiihrt
werden.

Fehlerbehebung
Problem Mégliche Ursache Lésung
Der Brenner brennt nicht oder | Die Gasflasche ist leer. Wechseln Sie die Flasche.
ungleichmafig. Der Gashahn ist geschlossen. | Offnen Sie den Hahn.
Der Brenner ist nass oder ver- | Trocknen oder reinigen Sie den
stopft. Brenner.
Die Ziindung erzeugt keine Die 12-V-DC-Batterie ist leer. Laden Sie die Batterie auf.
Funken. Die Anschliisse sind lose. Schlieflen Sie die Anschlisse
Die Ziindpunkte sind nass oder | festan.
verunreinigt. Trocknen oder reinigen Sie die
Zindpunkte.
Der Bedienknopf funktioniert Der Knopfist nicht richtig ange- | Bringen Sie den Knopf richtig
nicht. bracht. an.

Weitere Informationen Gber die Behebung von Fehlern sind auf der Website www.thetford.com zu
finden.




Fragen
Wenn Sie Fragen zu Ihrem Produkt, zu Teilen, Zubehor oder den autorisierten Servicestellen haben,
besuchen Sie bitte www.thetford.com.

Wenn Sie ein autorisiertes lokales Servicezentrum in [hrem Land kontaktieren, geben Sie bitte
Einzelheiten zu dem Modell, die Seriennummer und das Kaufdatum an.

Model - . OO

SPECIMEN

Serial Number ._____________. tenmNumbes e sl

Garantie

Unsere Garantiebedingungen finden Sie auf www.thetford.com.

Konformitatserklarung m

Thetford erklart hiermit, dass dieses Produkt mit den wesentlichen Anforderungen und anderen
relevanten Bestimmungen der anwendbaren Richtlinien und Normen (ibereinstimmt. Eine Kopie der
Konformitatserklarung findet sich auf www.thetford.com.
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1. Inleiding

Ditis de gebruikershandleiding voor uw Thetford-oven en grill. Deze handleiding heeft betrekking op
de volgende modellen: de oven en grill uit de SOGZ00-/SOG?50-serie, de oven uitde SOV700-serie,
de oven en grill uitde SOG52-serie en de oven uit de SOV52-serie

Lees de veiligheidsinstructies en de informatie over het gebruik en onderhoud van de van de oven
en grill zorgvuldig door voordat u het apparaat gaat gebruiken. Zo kunt u de oven en grill veilig en
efficiént gebruiken. Bewaar deze handleiding zodat u deze later nog eens kunt raadplegen.

Ditis versie SINS2037/1022-V0? van de gebruikershandleiding. Ga naar www.thetford.com voor de
meest recente versie.
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Legenda:

A Waarschuwing. Risico op letsel en/of schade.

A Pas op. Heet oppervlak. Risico op letsel en/of schade.

@ Let op. Belangrijke informatie.

0 Opmerking. Informatie.
3. Veiligheid

Kinderen vanaf 8 jaar, mensen met een fysieke,
zintuiglijke of geestelijke beperking en/of mensen
met beperkte kennis van en/of ervaring met het
gebruik van apparatuur mogen het apparaat
uitsluitend gebruiken onder toezicht of wanneer zij
geinformeerd zijn over het veilige gebruik van het
apparaat en de veiligheidsrisico’s.

>

Houd kinderen jonger dan 8 jaar tijdens het gebruik
uit de buurt van het apparaat, tenzij er continu
toezichtis.

Laat kinderen nooit met het apparaat spelen.

Laat kinderen nooit het apparaat reinigen of
onderhouden, tenzij er toezichtis.

Gebruik uitsluitend originele onderdelen van de
fabrikant.

Het apparaat mag niet worden gewijzigd of
aangepast, tenzij dit is goedgekeurd door de
fabrikant of zijn vertegenwoordiger.

N

THETF:RD 57



58

Dit apparaat is uitsluitend bedoeld om mee te

koken en niet voor andere doeleinden, zoals het
verwarmen van een ruimte. Dit kan leiden tot
koolmonoxidevergiftiging en oververhitting. De
fabrikant is niet aansprakelijk voor schade die
ontstaat door onjuist gebruik of de onjuiste instelling
van de bedieningsknoppen.

Dit apparaat is niet bedoeld om te bedienen
met een externe tijdschakelaar of een apart
afstandsbedieningssysteem.

Tijdens het gebruik van dit gaskooktoestel nemen
de temperatuur, het vochtgehalte en de hoeveelheid
verbrandingsgassen in de betreffende ruimte toe.
Zorg daarom tijdens het gebruik van het apparaat
voor voldoende ventilatie. Bij langdurig gebruik van
de kookplaat moet de ruimte mogelijk extra worden
geventileerd. Zet bijvoorbeeld een raam open of zet
de afzuigkap op een hogere stand.

Gebruik nooit water om brandende olie of brandend
vet te blussen. Draai de brander uit en doof de
vlammen met een deksel of blusdeken.

De roosters en schalen in het apparaat zijn heet
tijdens en na het gebruik. Laat onderdelen afkoelen
voordat u deze aanraakt, om ernstig letsel te
voorkomen. Gebruik altijd ovenwanten om schalen
en roosters uit de oven te halen.

Berg nooit voorwerpen op in het apparaat.




Plaats geen zware voorwerpen op de openstaande
apparaatdeur.

Het apparaat en zichtbare onderdelen kunnen heet
worden wanneer de grill wordt gebruikt. Houd kleine
kinderen uit de buurt van het apparaat.

Pas op, hete oppervlakken. Raadpleeg handleiding
voor de bediening van de grill. Tijdens het gebruik
van de grill moet de deur geopend blijven.

'AW™ P

|

Als er sprake is van een abnormale
temperatuursverandering in de oven, moet de

thermostaat worden gecontroleerd door een
i :
gekwalificeerde monteur.

Bereid niet te veel gerechten tegelijk in de oven
en zorg voor voldoende ruimte in de oven zodat de
warmte kan circuleren.

Gebruik geen stoom- of hogedrukreinigers om het
apparaat te reinigen. Zie Onderhoud en reiniging voor
instructies.

Zorg ervoor dat zich geen olie of vet ophoopt op het
apparaat. Reinig het apparaat na elk gebruik.

Voordat onderhoud aan het apparaat kan
plaatsvinden of het apparaat kan worden gereinigd,
moet het apparaat afgekoeld zijn en moeten

de gasaansluiting en elektrische aansluitingen
losgekoppeld zijn.
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4. Belangrijkste onderdelen

Bedieningsknop
Ovenrooster

Grillpan

Ovenlampje (optie)
Vonkontsteking (optie)

SOG700/750 & SOV700 (
i‘e—-—g—
. 8

ok wnhR

Ovenrooster

Bedieningsknop

Grillpan

Hw e

Vonkontsteking
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Brandertypes kunnen variéren afhankelijk van het type apparaat. Raadpleeg de Technische
specificaties voor meer informatie.

5. Véér gebruik

Voordat u het apparaat voor het eerst gebruikt:

Controleer of alle verpakkingsmaterialen zijn verwijderd.
Reinig het apparaat met warm water en een reinigingsmiddel en droog het voorzichtig af met
een zachte doek.

= Controleer of de gastoevoer aangesloten en de gaskraan opengedraaid is.

= Controleer of het apparaat is aangesloten op de 12V-gelijkstroomvoeding voor de
koelventilatoren (alleen voor de SOG52 en SOV52) en de vonkontsteking.

= Ontsteek de brander en verwarm de grill gedurende circa 20 minuten om eventueel
achtergebleven smeermiddelen te verwijderen. Deze middelen kunnen het bereide eten een
nare geur geven. Tijdens de procedure kan zich rook ontwikkelen. Zet ramen open en schakel de
mechanische ventilatie in om de rook te verwijderen.

= Ontsteek de brander en verwarm de oven gedurende circa 30 minuten op 200 °C om eventueel
achtergebleven smeermiddelen te verwijderen. Deze middelen kunnen het bereide eten een
nare geur geven. Tijdens de procedure kan zich rook ontwikkelen. Zet ramen open en schakel de
mechanische ventilatie in om de rook te verwijderen.

Gebruik uitsluitend LPG (Liquefied Petroleum Gas). Dit apparaat is geschikt voor

zowel propaan als butaan. Propaan heeft de voorkeur ten opzichte van butaan.
@ Bij het gebruik van butaan werkt het apparaat namelijk minder goed wanneer de

omgevingstemperatuur lager is dan 10 °C en kan het apparaat niet worden gebruikt

wanneer de omgevingstemperatuur lageris dan 5 °C.

6. De grill gebruiken (indien aanwezig)

S0G700/750 & SOV700 SOGS2 & SOV52
aaaad O VY aaaa © VY
OVEN GRILL OVEN GRILL

o 0 . 0

140 140
[ ] [
160 160
* 240 ¢
180 , . 180 ,
200 ® 220 200 ® 220

A SOV-producten met alleen een oven beschikken niet over de grillfunctie.
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Raadpleeg Belangrijkste onderdelen voor de exacte locatie van de bedieningsknop.
Inschakelen:

Alleen SOG700/S0G750. Het hitteschild onder het front moet worden uitgeklapt voordat
A de grill wordt ontstoken. Draag altijd ovenhandschoenen bij het in- of uitklappen van het
hitteschild.

= Opende deuren druk de bedieningsknop in.

= Houd de bedieningsknop ingedrukt en draai deze volledig rechtsom naar de hoogste stand.
Bij modellen met vonkontsteking: Druk op de ontstekingsknop.
Bij modellen zonder vonkontsteking: Houd een brandende lucifer of gasaansteker bij de
brander.

= Houd de bedieningsknop gedurende 10 tot 15 seconden ingedrukt en laat hem dan los.

>

De grill mag alleen worden gebruikt bij de nominale temperatuurinstelling.

Afhankelijk van het te bereiden voedsel kan de juiste grillhoogte worden ingesteld door de
panhouder in de hoge of lage positie te zetten.

De meegeleverde grillpan is multifunctioneel voor gebruik in de grill of oven, en de handgreep
is zodanig ontworpen dat deze kan worden bevestigd of verwijderd terwijl de pan in gebruik is.
Verwijder altijd de handgreep als de panin gebruik is.

Plaats het rooster in de gewenste positie.

De grilldeur moet open blijven als de grill wordt ontstoken en gebruikt.
Wanneer de brander per ongeluk uitgaat, draai de bedieningsknop naar de 0-stand en
wachtten minste 1 minuutvoordat u de brander weer aansteekt.

Wanneer de brander niet binnen 15 seconden ontsteekt, draai de knop terug naar de 0-
stand en laat hem los. Wacht ten minste 1 minuut en herhaal de bovenstaande stappen
om het apparaat in te schakelen.

Hoewel de grill snel opwarmt, is het raadzaam om deze een paar minuten te laten
voorverwarmen.

Boven de grill bevindt zich een 12V-koelventilator die automatisch wordt ingeschakeld.

Hetis normaal dat de vlammen van deze brander tijdens het voorverwarmen gele tongen
vertonen.

e bbb

Uitschakelen:
= Draai de bedieningsknop linksom naar de 0-stand om de brander uit te schakelen.

B>

Zorg er altijd voor dat de bedieningsknop na gebruik van de grill in de 0-stand staat.

' £ [vwv 25 min
m MAX
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7. De oven gebruiken

SOG700/750 & SOV700 S0G52 & SOV52
asaa © VY aaad © Y
OVEN GRILL OVEN GRILL

o 0 . &

140 140
[ [ ]
160 160
y 240 y
180 , . 180
200 ® 220 200 © 220

Zie Belangrijkste onderdelen voor de exacte locatie van de bedieningsknop.

Inschakelen:

= Opende deuren druk de bedieningsknop in.

= Houd de bedieningsknop ingedrukt en draai hem volledig linksom naar de hoogste
stand(240 °C, stand 7/9).

Bij modellen met vonkontsteking: Druk op de ontstekingsknop.

Bij modellen zonder vonkontsteking: Houd een lucifer of gasaansteker bij de brander.
Houd de bedieningsknop gedurende 10 tot 15 seconden ingedrukt en laat hem dan los.
Stel de gewenste temperatuur in.

De meegeleverde grillpan is multifunctioneel voor gebruik in de grill of oven, en de handgreep
is zodanig ontworpen dat deze kan worden bevestigd of verwijderd terwijl de pan in gebruik is.
Verwijder altijd de handgreep als de panin gebruik is.

Plaats het rooster in de gewenste positie.

De oven moet altijd geopend zijn tijdens het ontsteken.

Wanneer de brander per ongeluk uitgaat, draai de bedieningsknop naar de stand 0 en
wachtten minste 1 minuut voordat u de brander weer aansteekt.

Wanneer de brander niet binnen 15 seconden ontsteekt, draai de knop terug naar de 0-
stand en laat hem los. Wacht ten minste 1 minuut en herhaal de bovenstaande stappen
om het apparaat in te schakelen.

Hoewel de oven snel opwarmt, wordt aanbevolen om de oven 10 minuten voor te
verwarmen. De oven moet binnen 15 tot 20 minuten de maximumtemperatuur hebben
bereikt.

> PP

Uitschakelen:
= Draai de bedieningsknop rechtsom naar de stand 0 om de brander uit te schakelen.
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A Zorg er na gebruik van de oven altijd voor dat de bedieningsknop op 0 staaten de
ovendeur gesloten is.

8. Veilig koken

= De pannen en roosters die bij dit apparaat zijn geleverd, hebben de maximale afmetingen.
Gebruik geen grotere pannen en roosters. Deze kunnen een goede warmtecirculatie
belemmeren waardoor de bereidingstijd kan toenemen.

De ovenroosters garanderen een goede circulatie achter in de oven.

Een verhoging aan het uiteinde van het rooster voorkomt dat ovenschalen de achterkant van de
oven raken.

= Trek hetrooster zo ver mogelijk naar voren en til het aan de voorkant omhoog om het te
verwijderen.

= Om een rooster in de oven te plaatsen, houdt u de voorzijde iets lager en schuift u het achteruit
totdat het rooster niet meer verder kan.

m  Hetapparaatis uitgerust met een koelsysteem (alleen voor de SOG52 en SOV52). De
koelventilator begint een paar minuten nadat de grill/oven is ingeschakeld automatisch te
draaien, en blijft ook draaien nadat het apparaat is uitgeschakeld.

= De ventilator stopt automatisch een paar minuten nadat het apparaat is uitgeschakeld en
voldoende is afgekoeld (alleen voor de SOG52 en SOV52).

= Wanneer de grill of oven voor het eerst wordt gebruikt of nadat deze is uitgeschakeld, kan het
zijn dat de ventilator met tussenpozen werkt (alleen voor de S0G52 en SOV52). Dit is normaal.

Laat het apparaat nooit onbeheerd wanneer hetin gebruik is.

Gebruik het apparaat nooit in een rijdend voertuig.

Draai de bedieningsknop na het koken altijd terug naar de 0-stand.

Houd het apparaat schoon en voorkom dat vet en etensresten zich ophopen.

Dek sleuven of gaten in het apparaat nooit af en bedek een rooster nooit met
A materialen zoals aluminiumfolie. Dit beperkt de luchtstroming en kan leiden tot
koolmonoxidevergiftiging.

De roosters en schalen in het apparaat zijn heet tijdens en na het gebruik. Laat
A onderdelen afkoelen voordat u deze aanraakt, om ernstig letsel te voorkomen. Gebruik
altijd ovenwanten om schalen en roosters uit de oven te halen.

9. Temperatuurregeling

De temperatuur in de oven wordt geregeld met een thermostatische gaskraan. De oven kan worden
ingesteld op een temperatuur van 130 tot 240 °C voor SOG700/S0G750 en SOV700 en van 130 °C
tot 220 °Cvoor SOGS52 en SOV52.

In de onderstaande tabel vindt u de gemiddelde temperatuur voor elke roosterpositie afhankelijk
van de stand van de thermostaat. Dankzij de verschillende temperaturen bij elke roosterpositie
kunt u gerechten die bij verschillende temperaturen moeten worden bereid tegelijkertijd in de oven
plaatsen. Op deze manier maakt u optimaal gebruik van het gas dat wordt verbruikt om de oven te
verwarmen.
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Tabel 9: Temperatuurzones bij benadering

Stand van (> Gerecht
de thermo- @I
staat

1/4-1/2 90°C 110°C 130°C Merengue

1 110°C 130°C 150°C Compote

2 120°C 140°C 160°C Gevulde fruitcake, rijstpudding

3 130°C 150°C 170°C Créme bralée, shortbread-koekjes
4 140°C 160°C 185°C Victoria sponge cake

5 155°C 180°C 200°C Biscuitgebak, kruidnoten

6 170°C 190 °C 220°C Zanddeeg

Alleen SOG700/S0G?50 en SOV700:

Ie 185°C 210°C 230°C Brood, scones, bladerdeeg
8 200°C 220°C 245°C Bladerdeeg
9 215°C 240°C 260°C Snel bruin kleuren
@ Bereid niet te veel gerechten tegelijk in de oven en zorg voor voldoende ruimte in de
oven zodat de warmte kan circuleren.

@ Zorg er bij het gebruik van aluminiumfolie voor dat de folie de circulatie van de warmte of
de uitlaatvan de oven niet blokkeert.

10. Onderhoud en reiniging

Thetford raadt aan om het apparaat jaarlijks te laten inspecteren door een erkend servicecentrum.
Reinig daarnaast het apparaat regelmatig na gebruik. Laat het apparaat afkoelen en koppel de
gasaansluiting en/of elektrische aansluiting los alvorens het apparaat te reinigen.

= Verwijder etensresten en ander vuil direct na gebruik met zeep en warm water. Droog het
opperviak met een zachte doek.

®  Gebruik een niet-schurende multireiniger en een nylon schuurspons om hardnekkig vuil en vet
te verwijderen.

m  Gebruik een speciaal rvs-reinigingsmiddel of -poetsmiddel om oppervlakkige krassen in het
oppervlak te verwijderen.

Gebruik geen schurende reinigingsmiddelen, staalwol of harde borstels. Deze kunnen
het apparaat beschadigen.

Laat vochtige doeken, schuursponzen, resten van reinigingsmiddelen, etensresten of
ander vuil niet op het oppervlak liggen en/of opdrogen. Dit kan putjes, aanslag en zelfs
roest veroorzaken.

Wrijf altijd in de richting van de geborstelde afwerking en nooit er tegenin.

> B>
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Reinigingsmiddelen met bleek mogen nietin aanraking komen met het roestvrijstalen
oppervlak.

De bedieningsknop kan worden verwijderd om hem te reinigen. De knop kan eenvoudig
weer worden teruggeplaatst.

0 Mineralen in het water (zoals ijzer en kalk) kunnen het metalen oppervlak aantasten.

Wanneer u een gaslucht ruikt:

Controleer of alle branders zijn uitgeschakeld.

Doof alle niet afgeschermde ontstekingsbronnen, inclusief sigaretten, sigaren en pijpen.

Sluit direct de gastoevoer bij de gasfles af.

Gebruik geen elektrische schakelaars.

Zetalle ramen en deuren open.

LPG is zwaarder dan lucht, waardoor het ontsnapte gas zich op het laagste punt zal

0 verzamelen. Door de onprettige en overheersende geur van gas te volgen, kan de locatie
van een lek worden opgespoord. Gebruik een lekdetectiespray om de exacte locatie van
het lek op te sporen. Gebruik nooit open vuur om gaslekken op te sporen!

12. Opslag

Draai de gaskraan van de gasfles dicht.

Alleen bij modellen met vonkontsteking: Koppel de accu los.
Zorg ervoor dat alle bedieningsknoppen in de 0-stand staan.
Sluitde ovendeur.

Reinig het apparaat en droog het af.

13. Technische specificaties

Tabel 10: Branderspecificaties

Serie S0G700/S06750 Serie SOV700
Gastoevoer Injector Gastoevoer Injector
o 6 B @ b 6 | B
kw g/uur mm kW g/uur mm
Ovenbrander 1,6 115 0,59 1,6 115 0,59
Grillorander 1,5 108 0,62
Totaal 1,6 115 1,6 115




Serie S0G52 Serie SOV52
Gastoevoer Injector Gastoevoer Injector
o 6 B 0 6 | B
kw g/uur mm kw g/uur mm
Ovenbrander 1,1 72 0,50 1,1 72 0,50
Grillbrander 1,6 108 0,64
Totaal 1,6 108 1,1 2

@ Ditapparaat is geschikt voor LPG (Liquefied Petroleum Gas).
0 Wijk nooit af van het voorschreven gastype en de voorgeschreven gasdrukken.

A Dit apparaat moet altijd worden geaard.

14. Afvoer

Uw product is vervaardigd van kwalitatief hoogwaardige materialen en onderdelen die kunnen NL
worden gerecycled en hergebruikt. Wanneer uw product het einde van zijn nuttige levensduur heeft
bereikt, moet u het afvoeren in overeenstemming met de lokale regelgeving. Voer het product niet

af als normaal huishoudelijk afval. Door uw product op de juiste manier af te voeren, voorkomt u
potentieel negatieve gevolgen voor het milieu en de volksgezondheid.

15. Service & vragen

Onderhoud

Laat het apparaat afkoelen en koppel de gasaansluiting en elektrische aansluitingen los alvorens
onderhoudswerkzaamheden aan het apparaat uit te voeren. Na elke onderhoudsbeurt moet het
apparaat worden gecontroleerd op eventuele gaslekken en elektrische veiligheid.

0 Onderhoudswerkzaamheden mogen uitsluitend worden uitgevoerd door bevoegde en
deskundige personen.

Probleemoplossing

Probleem Mogelijke oorzaak Oplossing
Brander brandt niet of onregel- | De gasfles is leeg Vervang de gasfles
matig De gaskraan is dichtgedraaid Draai de kraan open

De brander is nat of verstopt Droog of reinig de brander
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Probleem Mogelijke oorzaak Oplossing

De vonkontsteking werktniet | De 12V-gelijkstroombatterijis | Laad de batterij op

leeg Bevestig de aansluitingen

Er zijn losse aansluitingen Droog of reinig het ontstekings-
Het ontstekingsmechanisme is | mechanisme

nat of vuil

De bedieningsknop werkt niet | De knop is onjuist aangebracht | Breng de knop op de juiste wij-
ze aan

Ga voor meer informatie over probleemoplossing naar de website www.thetford.com

Vragen

Ga voor vragen over uw product, onderdelen, accessoires of erkende servicecentra naar
www.thetford.com.

Wanneer u contact opneemt met uw erkende, lokale servicecentrum vermeld dan altijd het model-
en serienummer en de aankoopdatum.

SPECIMEN

SerialiNumber & ___« s ltommNumbers . e e

Garantie

Ga voor onze garantievoorwaarden naar www.thetford.com.

Verklaring van overeenstemming

Thetford verklaart hierbij dat dit product voldoet aan de essentiéle vereisten en andere relevante
bepalingen in de van toepassing zijnde richtlijnen en normen. Ga voor een kopie van de Verklaring
van overeenstemming naar www.thetford.com
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1. Introduzione

Questo e il manuale d’uso per il forno e grill Thetford. Questo manuale si riferisce ai seguenti modelli:
il forno e grill serie SOGZ00/ 750, il forno serie SOV?00, il forno e grill serie SOG52 e il forno serie
Sovs2.

Prima di continuare, leggere attentamente le istruzioni per la sicurezza e le informazioni di utilizzo
e manutenzione del forno e grill. In tal modo & possibile utilizzare il forno e grill in modo sicuro ed
efficiente. Conservare questo manuale per riferimento futuro.

Questo documento & la versione SINS2037/1022-V07 del manuale d'uso. Visitare il sito
www.thetford.com per la versione piu recente.
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Legenda dei simboli:

A
A
O
i

Avvertenza. Rischio di lesioni e/o danni.

Cautela. Superficie calda. Rischio di lesioni e/o danni.

Attenzione. Informazioni importanti.

Nota. Informazioni.

>

N

Questo apparecchio puo essere utilizzato da
bambini a partire dagli 8 anni di eta, da persone con
ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali e/o con
mancanza di esperienza e conoscenza della stessa
soltanto se gli stessi sono soggetti a supervisione o
sono stati istruiti sull'uso dell'attrezzatura in modo
sicuro e ne comprendono i rischi.

Tenere i bambini di eta inferiore a 8 anni lontano
dall'apparecchio o sotto costante supervisione.

Non consentire ai bambini di giocare con
I'apparecchio.

Non consentire ai bambini di pulire o eseguire la
manutenzione dell’apparecchio senza supervisione.

Utilizzare esclusivamente i componenti forniti dal
produttore.

Non effettuare alcuna modifica o regolazione
dell’apparecchio, salvo non sia autorizzata dal
produttore o dal suo rappresentante.




>

Utilizzare 'apparecchio esclusivamente per
cucinare e non per altri usi, per esempio riscaldare
I'ambiente. Questo potrebbe causare avvelenamento
da monossido di carbonio e il surriscaldamento del
forno. Il produttore non é responsabile per danni
derivanti da un uso improprio o da un'impostazione
non corretta dei comandi.

Questo apparecchio non e destinato all'utilizzo con
timer esterno o sistema di telecomando separato.

L'uso di questo apparecchio per la cottura a gas

provoca la produzione di calore, umidita e prodotti di
combustione nel locale in cui e installato. Accertarsi

di provvedere ventilazione sufficiente nella stanza

quando I'apparecchio & in funzione. In caso di uso
prolungato, provvedere ad un’ulteriore ventilazione

aprgndg una finestra o aumentando la forza di
aspirazione della cappa.

Non spegnere mai un incendio da cottura con acqua.
Spegnere l'apparecchio e coprire le flamme con un
coperchio o una coperta antincendio.

Le griglie e i vassoi all'interno dell'apparecchio sono
bollenti durante e dopo 'uso. Lasciar raffreddare
tutti i componenti prima di toccarli per evitare gravi
lesioni. Per I'estrazione di griglie e vassoi indossare
sempre appositi guanti da forno.

Non riporre oggetti all'interno dell'apparecchio.

Non posare oggetti pesanti sullo sportello aperto
dell'apparecchio.
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L'apparecchio e le parti accessibili diventano
bollenti durante l'utilizzo del grill. Tenere i bambini a
debita distanza.

Attenzione, superficie calda. Fare riferimento al
manuale per il funzionamento del grill. Lo sportello
del grill deve essere aperto quando il grill & attivo.

VAWM

Se sirilevano variazioni anomale della temperatura
di cottura del forno, richiedere il controllo del
termostato da parte di un tecnico qualificato.

Prestare attenzione a non sovraccaricare il forno,
prevedendo uno spazio adeguato per consentire la
libera circolazione del calore.

Non usare pulitori a vapore o idropulitrici per pulire
I'apparecchio. Vedere Manutenzione e pulizia perle
istruzioni.

Evitare 'accumulo di depositi di olio o grasso
sull'apparecchio. Pulire I'apparecchio dopo ogni
utilizzo.

Prima di iniziare qualsiasi intervento di
manutenzione o pulizia, I'apparecchio deve essere
lasciato raffreddare e deve essere scollegato
dall'alimentazione del gas e da quella elettrica.
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4. Componenti principali

SOG700/750 & SOV700

THETF:RD
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Hw e

Manopola di comando
Griglia del forno

Piastra per grill

Luce forno (opzionale)
Accensione elettrica (opzio-
nale)

Griglia del forno
Manopola di comando
Piastra per grill
Accensione elettrica

73




I tipi di bruciatori possono variare in base al tipo di apparecchio. Per ulteriori dettagli, vedere le
Caratteristiche tecniche.

5. Prima dell’utilizzo

Prima di utilizzare I'apparecchio:

Accertarsi che tutti i materiali di imballaggio siano stati rimossi.
Pulire I'apparecchio con acqua calda e detergente domestico e asciugare con cautela con un
panno morbido.

®  Accertarsi che 'alimentazione del gas sia ben collegata.

= Accertarsi che 'apparecchio sia collegato alla batteria da 12 V c.c. per le ventole di
raffreddamento (solo per S0G52 e SOV52] e I'accensione elettrica.

m  Accendere il bruciatore e scaldare il grill per circa 20 minuti per eliminare eventuali residui di
lubrificante di fabbricazione, che potrebbero conferire odori sgradevoli alle pietanze cucinate.
Durante lo svolgimento di questa procedura pud verificarsi la comparsa di fumo. Per favorire
I'eliminazione del fumo, aprire le finestre ed azionare i ventilatori meccanici.

= Accendere il bruciatore e scaldare il forno per circa 30 minutia 200 °C per eliminare eventuali
residui di lubrificante di fabbricazione, che potrebbero conferire odori sgradevoli alle pietanze
cucinate. Durante lo svolgimento di questa procedura puo verificarsi la comparsa di fumo. Per
favorire I'eliminazione del fumo, aprire le finestre ed azionare i ventilatori meccanici.

Utilizzare esclusivamente GPL (gas di petrolio liquefatto). L'apparecchio funziona a
propano o butano. Il propano & preferibile rispetto al butano, in quanto quest'ultimo
ha uno scarso rendimento a temperature ambiente inferiori ai 10 °C e non pud essere
utilizzato a una temperatura ambiente inferiorea 5 °C.

6. Uso del grill (se applicabile)

. o

SOG700/750 & SOV700 SOGS52 & SOV52
asaa O VY aaaa O VY
OVEN GRILL OVEN GRILL

140 140
[ ] [ ]
160 o 160 R
240
180 o ° 180 .
200 ® 220 200 ® 220

. ¢

A | prodotti solo forno SOV non dispongono della funzione grill.

Per I'ubicazione esatta delle manopole di comando vedere Componenti principali.
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Accensione:

0 Solo SOG700/ 750. Fare fuoriuscire il deflettore di calore sotto la fascia prima di attivare

il grill. Utilizzare sempre guanti da forno per regolare la posizione del deflettore di calore.

Aprire lo sportello e premere la manopola di comando.

Non rilasciare la manopola e ruotarla in senso orario fino alla posizione di massima temperatura.

- Perimodelli ad accensione elettrica: Premere il pulsante di accensione.

- Perimodelli senza accensione: Tenere un fiammifero acceso o un accendino a gas vicino al
bruciatore.

Tenere la manopola di comando premuta per circa 10-15 secondi quindi rilasciarla.

A I grill deve essere utilizzato esclusivamente alla temperatura nominale.

Qe b PP

A seconda del cibo da cuocere, € possibile fissare la corretta altezza di grigliatura spostando la
griglia in posizione alta o bassa.

La piastra per grill in dotazione € di tipo multi-funzionale, per I'uso nel grill o nel forno e il design
ergonomico ne consente la rimozione o l'inserimento durante l'utilizzo. Rimuovere sempre il
manico quando la piastra & in uso.

Posizionare la griglia nella posizione richiesta.

Lo sportello del grill deve restare aperto durante l'accensione e l'utilizzo del grill.
Se il bruciatore si spegne accidentalmente, ruotare la manopola di comando in

posizione O e attendere almeno 1 minuto prima di riaccendere il bruciatore.

Se il bruciatore non si accende entro 15 secondi, riportare la manopola di comando in

posizione 0 e rilasciarla. Attendere almeno 1 minuto quindi ripetere le operazioni sopra
indicate per accendere l'apparecchio.

Sebbene il grill si riscaldi rapidamente, si consiglia un tempo di preriscaldo di alcuni
minuti.

Sopra la cavita grill si aziona automaticamente una ventola di raffreddamentoa 12 V.

E normale che le fiamme del bruciatore presentino punte gialle durante il riscaldamento
del grill.

Spegnimento:

B>

Per spegnere il bruciatore ruotare in senso antiorario la manopola di comando in posizione 0.

Al termine dell'utilizzo del grill, assicurarsi che la manopola di comando sia in posizione
0.

A (0 &
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?. Uso del forno

SOG700/750 & SOV700 SOG52 & SOV52
aaaa © VY aaad © Y
OVEN GRILL OVEN GRILL

o 0 . &

140 140
[ ] [ ]
160 160
¢ 240 y
180 , . 180
200 © 220 200 ® 220

Per I'ubicazione esatta della manopola di comando vedere Componenti principali.
Accensione:

= Aprire lo sportello e premere la manopola di comando.
= Nonrilasciare la manopola e ruotarla in senso antiorario fino alla posizione di massima
temperatura (240 °C, tipo di gas 7/9).
Perimodelli ad accensione elettrica: Premere il pulsante di accensione.

Perimodelli senza accensione: Tenere un fiammifero acceso o un accendino a gas vicino al
bruciatore.

Tenere la manopola di comando premuta per circa 10-15 secondi quindi rilasciarla.
Impostare la temperatura desiderata.

La piastra per grill in dotazione € di tipo multi-funzionale, per I'uso nel grill o nel forno e il design
ergonomico ne consente la rimozione o l'inserimento durante l'utilizzo. Rimuovere sempre il
manico quando la piastra & in uso.

Posizionare la griglia nella posizione richiesta.

L'accensione deve essere sempre eseguita con sportello del forno in posizione di
apertura.

Se il bruciatore si spegne accidentalmente, ruotare la manopola di comando in
posizione O e attendere almeno 1 minuto prima di riaccendere il bruciatore.

Se il bruciatore non si accende entro 15 secondi, riportare la manopola di comando in
posizione 0 e rilasciarla. Attendere almeno 1 minuto quindi ripetere le operazioni sopra
indicate per accendere l'apparecchio.

Sebbene il riscaldamento del forno avvenga rapidamente, € consigliato un
preriscaldamento di 10 minuti. Il forno deve portarsi a temperatura in circa 15-20 minuti.

bbb

Spegnimento:

m  Perspegnere il bruciatore ruotare la manopola di comando in posizione 0.




A Al termine dell'utilizzo del forno, assicurarsi sempre che la manopola di comando sia in
posizione 0 e che lo sportello del forno sia chiuso.

8. Cucinare in sicurezza

= |tegamied i vassoi forniti a corredo dell'apparecchio sono delle dimensioni massime. Non
utilizzare tegami e vassoi di dimensioni superiori. Potrebbero, infatti, ostacolare la circolazione
di calore con conseguente aumento dei tempi di cottura.
La griglia del forno garantisce una circolazione ottimale sulla parte posteriore del forno.
Una barra rialzata sulla parte posteriore della griglia impedisce il contatto di vassoi o piatti con la
parte posteriore del forno.
Per estrarre la griglia, tirarla in avanti fino all'arresto, sollevarla anteriormente ed estrarla.
Per inserire una griglia nel forno, abbassarla sulla parte anteriore e farla scorrere indietro fino a
quando non si arresta.

= L'apparecchio & dotato di sistema di raffreddamento (solo per SOG52 e SOV52). La ventola di
raffreddamento si inserisce automaticamente alcuni minuti dopo I'attivazione del grill e/o del
forno e rimane inserita anche dopo lo spegnimento dell'apparecchio.

= Laventolasidisinserisce automaticamente alcuni minuti dopo lo spegnimento
dell'apparecchio, quando si & sufficientemente raffreddato (solo per SOG52 e SOV52).

= Alla prima accensione del grill o del forno o0 dopo lo spegnimento, normalmente la ventola

di raffreddamento funziona a intermittenza (solo per SOG52 e SOV52). Questa condizione &

normale.

Non lasciare I'apparecchio incustodito durante l'uso.

Non utilizzare 'apparecchio con il veicolo in movimento.

Al termine della cottura, riportare la manopola di comando in posizione 0.
Tenere I'apparecchio pulito ed evitare I'accumulo di grasso e residui di alimenti.

quali fogli di alluminio, onde evitare restrizioni nel flusso dell'aria con conseguente

g Non coprire fessure o fori presenti nell'apparecchio e non rivestire la griglia con materiali
rischio di avvelenamento da monossido di carbonio.

raffreddare tuttii componenti prima di toccarli per evitare gravi lesioni. Per I'estrazione di
griglie e vassoi indossare sempre appositi guanti da forno.

9. Controllo della temperatura

La temperatura del forno & controllata da un rubinetto gas termostatico; pud variare nell'intervallo
compreso tra 130 °C e 240 °C per SOG700/ 750 e SOV700 e nellintervallo compreso tra 130 °Ce
220 °CperS0G52 e SOV52.

g Le griglie e i vassoi all'interno dell'apparecchio sono bollenti durante e dopo l'uso. Lasciar

La tabella riportata di seguito fornisce una guida per le temperature approssimative in
corrispondenza di ciascuna delle posizioni della griglia, rispetto all'impostazione della tipologia di
gas. E possibile utilizzare in modo conveniente la variazione di temperatura tra le varie posizioni
delle griglie, consentendo la contemporanea cottura di diverse vivande che richiedono differenti
temperature. In tal modo & possibile ottenere il massimo vantaggio dal gas utilizzato per riscaldare il
forno.
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Tabella 11: Zone di temperatura approssimativa

Livello gas L?ﬂ [‘%i] Vivanda
1/4-1/2 | 90°C 110°C 130 °C Meringhe
1 110°C 130 °C 150 °C Composte di frutta
2 120 °C 140 °C 160 °C Torta di frutta, budino diriso
3 130 °C 150 °C 170 °C Crema inglese al forno, shortbread
fingers (biscotti scozzesi)
4 140 °C 160 °C 185°C Torta "Victoria sponge”
5 155 °C 180 °C 200 °C Torta "Whisked sponge”, biscotti gin-
ger nuts
6 170°C 190 °C 220°C Pasta frolla
Solo S0G700/ 750 e SOV?00:
7 185 °C 210 °C 230 °C Pane, focaccine, pasta sfoglia
8 200 °C 220°C 245 °C Pasta sfoglia
9 215°C 240 °C 260 °C Dolcetti "Quick browning”
@ Prestare attenzione a non sovraccaricare il forno, prevedere uno spazio adeguato per
consentire la libera circolazione del calore.

@ Durante la cottura in forno con l'utilizzo di un foglio di alluminio, assicurarsi che il foglio

non ostacoli la circolazione del calore o blocchi in alcun modo lo scarico fumi del forno.

10. Manutenzione e pulizia

Thetford raccomanda un controllo annuale da parte di un centro assistenza autorizzato. Tra gli
intervalli di manutenzione annuale, pulire regolarmente I'apparecchio dopo l'uso. Prima di iniziare
qualsiasi intervento di pulizia, 'apparecchio deve essere lasciato raffreddare e deve essere
scollegato dall'alimentazione del gas e/o da quella elettrica.

Rimuovere sempre eventuali versamenti o contaminazioni immediatamente dopo I'uso con
acqua calda e sapone. Asciugare la superficie con un panno morbido.

Utilizzare un detergente in crema universale non abrasivo e una spugna abrasiva per pulire lo
sporco piu ostinato o il grasso.

Utilizzare un detergente o lucidante per acciaio inossidabile dedicato per rimuovere i graffi
superficiali.

Non utilizzare detergenti abrasivi, spugne abrasive metalliche o spazzole dure.
Potrebbero danneggiare |'apparecchio.

alimenti o di prodotti per |a pulizia o altra sporcizia. Possono causare corrosione, segni o

g Non lasciare asciugare sulla superficie panni umidi, tamponi detergenti, residui di

’8

persino ruggine.




A Pulire sempre nel senso della satinatura e non trasversalmente alla venatura.

0 Non lasciare prodotti detergenti contenenti candeggina a contatto con I'acciaio

inossidabile.

0 Il contenuto minerale nell'acqua (come ferro o calcare) puod pregiudicare I'aspetto del
metallo.

0 La manopola di controllo puo essere rimossa per la pulizia. La manopola & facilmente
sostituibile.

11. Perdite di gas

Non appena si percepisce odore di gas:

= Verificare che tutti i bruciatori siano spenti.

= Spegnere tutte le fiamme libere e non fumare.

® |nterrompere immediatamente I'alimentazione del gas alla bombola.
®  Non utilizzare accendini elettrici.

= Aprire tutte le porte e tutte le finestre.

Il GPL & pit pesante dell'aria. Le fughe di gas si accumulano a livelli inferiori. Seguendo

0 I'odore forte e spiacevole di gas, & possibile determinare l'ubicazione della perdita. Per
individuarne esattamente la posizione, utilizzare uno speciale spray rilevatore di fughe.
Mai utilizzare fiamme libere per individuare la fuga!

12. Stoccaggio dell’apparecchio

Chiudere la valvola del gas sulla bombola.

Solo perimodelli ad accensione elettrica: Scollegare |a batteria.
Accertarsi che le manopole di comando siano in posizione 0.
Chiudere lo sportello del forno.

Pulire 'apparecchio con un panno e asciugare.
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13. Caratteristiche tecniche

Tabella 12: Caratteristiche del bruciatore

Serie S0G700/ 750 Serie SOV700
Ingresso gas Iniettore Ingresso gas Iniettore
kW g/hr mm kW g/hr mm
Bruciatore forno 1,6 115 0,59 1,6 115 0,59
Bruciatore grill 1,5 108 0,62
Totale 1,6 115 1,6 115
Serie S0652 Serie SOV52
Ingresso gas Iniettore Ingresso gas Iniettore
kw g/hr mm kW g/hr mm
Bruciatore forno 1,1 72 0,50 1,1 72 0,50
Bruciatore grill 1,6 108 0,64
Totale 1,6 108 1,1 72

@ Questo apparecchio pud essere utilizzato con Gas di Petrolio Liquefatto (GPL).

0 Utilizzare solo il tipo di gas e le pressioni indicati.

A Questo apparecchio deve essere collegato a terra.

14. Smaltimento

Il prodotto & stato progettato e realizzato con I'impiego di materiali e componenti di elevata

qualita, che possono essere riciclati e riutilizzati. Al termine della vita utile del prodotto, eseguirne

lo smaltimento in accordo con le normative locali. Non smaltire il prodotto con i comuni rifiuti
domestici. Il corretto smaltimento del prodotto usato contribuisce ad evitare potenziali conseguenze
negative per I'ambiente e per la salute.
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15. Assistenza e domande

Assistenza

Prima di iniziare qualsiasi intervento di manutenzione, I'apparecchio deve essere lasciato
raffreddare e deve essere scollegato sia dall'alimentazione del gas che da quella elettrica. Dopo ogni
intervento di manutenzione, 'apparecchio deve essere testato per assicurarne la tenuta del gas e la

sicurezza elettrica.

Risoluzione problemi

competente.

Tutti gli interventi di manutenzione devono essere eseguiti da persona autorizzata e

Problema

Causa possibile

Soluzione

Il bruciatore non funziona o
funziona parzialmente

Bombola del gas esaurita
Rubinetto del gas chiuso
Bruciatore umido od ostruito

Sostituire la bombola
Aprire il rubinetto
Asciugare o pulire il bruciatore

L'accensione non genera la
scintilla

Batteria 12 V c.c. scarica
Collegamenti allentati
Punti di accensione umidi o
sporchi

Caricare la batteria

Fissare i collegamenti
Asciugare o pulire i punti di ac-
censione

La manopola di comando non
funziona

La manopola non & montata
correttamente

Montare correttamente la ma-
nopola

Per maggiori informazioni sulla risoluzione dei problemi, visitare il sito Web www.thetford.com

Domande

Per domande sul prodotto, sulle parti, sugli accessori o sui servizi autorizzati, visitare il sito

www.thetford.com.

Se si contatta un centro di assistenza locale autorizzato del proprio paese, fornire i dettagli del
modello e del numero di serie, oltre alla data di acquisto.

Serial Number .______________

O

SPECIMEN

Garanzia

Per la clausola di garanzia, fare riferimento alle condizioni citate su www.thetford.com.

THETF:RD
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Dichiarazione di conformita

Thetford dichiara che questo prodotto & conforme ai requisiti essenziali e alle altre disposizioni
pertinenti delle direttive e degli standard applicabili. Una copia della Dichiarazione di conformita &

disponibile all'indirizzo www.thetford.com
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Prevod izvirnega priro¢nika za uporabo

Kazalo

1 Uvod 83
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To je priro€nik za uporabo modela pecica z zarom Thetford. Ta priro¢nik zagotavlja podporo za
naslednje modele: pecica z zarom serije SO0G700/750, pecice SOV700, pe€ice z Zarom SOG52 in
pecice SOV52.

Pred nadaljevanjem natan¢no preberite varnostna navodila in informacije o uporabi in vzdrzevanju
modela pecice z zarom. Tako boste lahko varno in u¢inkovito uporabljali pecico z zarom. Shranite
prirocnik, saj ga boste Se potrebovali.

Ta dokument je razlic¢ica SINS2037/1022-VO? priro€nika za uporabo. Za najnovejSo razliCico obiscite
spletno mesto www.thetford.com.
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Legenda simbolov:

A Opozorilo. Nevarnost poskodb in/ali gmotne Skode.
A Pozor! Vro¢a povrSina. Nevarnost poskodb in/ali gmotne Skode.

@ Pozor. Pomembne informacije.

0 Opomba. Informacije.

3. Varnost

To napravo lahko uporabljajo otroci, starejsi od

8 let, in osebe z zmanjsanimi fizicnimi, ¢utilnimi

ali miselnimi sposobnostmi in/ali pomanjkanjem
izkuSenj in znanja, e so pod nadzorom ali so dobili
navodila za varno uporabo naprave in razumejo
potencialna tveganja.

>

Otroci, mlajSi od 8 let, ne smejo biti v blizini naprave,
¢e niso pod stalnim nadzorom.

Otroci se ne smejo igrati z napravo.

Otroci ne smejo Cistiti ali vzdrzevati te naprave brez
nadzora.

Uporabljajte samo dele, ki jih dobavlja proizvajalec.

Ne spreminjajte ali prilagajajte Cesarkoli na napravi,
e tega ne dovoli proizvajalec ali njegov zastopnik.

Napravo uporabljajte samo za kuhanje, ne za

druge namene, npr. gretje prostora. S tem lahko
povzrocite zastrupitev z ogljikovim monoksidom in
pregrevanje. Proizvajalec ne more biti odgovoren za
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Skodo, ki izhaja iz nepravilne uporabe ali nepravilnih
nastavitev.

Ta naprava ni namenjena za uporabo z zunanjim
¢asovnikom ali lo¢enim daljinsko vodenim
sistemom.

Uporaba plinske kuhalne naprave povzroci tvorjenje
toplote, vlage in produktov zgorevanja v prostoru,

v katerem je namescena. Pazite, da ima prostor
zadostno ventilacijo, ko uporabljate napravo.

Med daljSo uporabo bo morda potrebno dodatno
prezracevanje, tako da odprete okno ali povecate
moc¢ nape.

Ognja pri kuhi nikoli ne gasite z vodo. Izklopite
gorilnik in pokrijte plamene s pokrovko ali
protipozarno odejo.

Policke za hrano in pekaci v pecici so med uporabo
in po njej vroCi. Pustite, da se vsi deli ohladijo,
preden se jih dotaknete, da ne pride do poSkodb. Pri
odstranjevanju polick in pekacev vedno uporabljajte
zascitne rokavice.

Ne shranjujte predmetov v aparatu.

Na odprta vrata aparata ne postavljajte tezkih
predmetov.

Aparatin dostopni deli so lahko vroci, Ce je zar
v uporabi. Majhni otroci ne smejo priti v blizino

nhaprave.
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Pozor, vroCe povrSine. Za delovanje zara glejte
priro¢nik. Med uporabo Zara morajo biti vrata odprta.

VA L™ D

Ce pride do neobi¢ajnega odstopanja temperature v
pecici, naj termostat preveri usposobljen serviser.

Pazite, da ne preobremenite pecice. Poskrbite, da bo
na voljo dovolj prostora za krozenje toplote.

Za Cisc¢enje aparata ne uporabljajte parnih ali tlacnih
Cistilnikov. Navodila najdete v razdelku VzdrZevanje
in ¢isCenje.

Ne dovolite, da se na aparatu nakopici olje ali mast.

Aparat oCistite po vsaki uporabi.

Pred zacetkom CiScenja ali vzdrzevanja morate
aparat ohladiti in odklopiti z dovoda plinain
elektricnega toka.
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4. Glavni sestavni deli

Krmilni gumb
Polica pecice

Posoda za zar

SOG700/750 & SOV700 (
i‘e—-—e—
. 8

Lugka v pecici (izbirno)

vk w N

Vzig z iskro (izbirno)

Polica pecice

Krmilni gumb

Posoda za zar

Hw e

Vzig z iskro

Vrste gorilnikov so odvisne od vrste aparata. Podrobnosti najdete v tehni¢nih specifikacijah.
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5. Pred uporabo

Pred uporabo naprave:

Prepricajte se, da ste odstranili vso embalazo.
Previdno ocistite napravo s toplo vodo in z gospodinjskim detergentom ter jo previdno obriSite z
mehko krpo.
Prepri¢ajte se, da je dovod plina priklopljen in odprt.
Preverite, ali je naprava priklopljena na akumulator 12 V z enosmernim tokom za hladilni
ventilator (samo pri serijah S0G652 in SOV52) in vzig z iskro.
= Prizgite gorilnik in priblizno 20 minut segrevajte zar, da odstranite preostala tovarniska maziva,
ki bi lahko povzrotila neprijeten vonj pripravljene hrane. Med tem postopkom lahko nastaja dim.
Odprite okna in vklopite ventilatorje, da pomagate odstraniti dim.
= Prizgite gorilnik in priblizno 30 minut segrevajte pecico na 200 °C, da se odstranijo ostanki
tovarniskih maziv, zaradi katerih bi lahko pripravljena hrana lahko imela neprijeten vonj. Med
tem postopkom lahko nastaja dim. Odprite okna in vklopite ventilatorje, da pomagate odstraniti
dim.
Uporabljajte samo utekocinjen naftni plin (UNP). Ta naprava deluje na propan ali butan.
@ Prednost propana pred butanom je v tem, da so lastnosti butana pri sobni temperaturi
pod 10 °C slabe in ga ni mogoce uporabiti pri temperaturi okolice pod 5 °C.

6. Uporaba Zara (cCe je na voljo)

SOG700/750 & SOV700 SOGS52 & SOV52
aaaa © ™Y aaad © Y
OVEN GRILL OVEN GRILL

o 0 . 5

140 140
[ ] [
160 o 160 o
240
180 o ° 180 .
200 ® 220 200 ® 220

A Izdelki SOV, ki so samo pecice, nimajo funkcije zara.

Za natancno lokacijo krmilnega gumba glejte Glavni sestavni deli.
Vklop:

A Samo S0G700/750. Pred priziganjem Zara izvlecite toplotno zas¢ito ohisja. Za
nastavljanje polozaja toplotne zascite vedno uporabljajte kuhinjske rokavice.
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= (Odprite vrata in pritisnite krmilni gumb.
= DrZite krmilni gumb in ga obrnite v desno na poloZaj za najvisjo temperaturo.

Modeli z vzigom z iskro: Pritisnite gumb za vZzig.

Modeli brez vziga: Drzite prizgano vzigalico ali vzigalico za plin v blizini gorilnika.
= Krmilni gumb drzite pritisnjen 10—15 sekund, nato pa ga spustite.

A Zar se uporablja samo pri nazivni nastavitvi temperature.

= ViSino pecenja prilagodite vrsti hrane, tako da pladenj prestavite v zgornji ali spodnji polozaj.

= PriloZeni pladenj je ve€namenski. Uporabljate ga lahko za Zar ali pe¢enje, rocaj pa omogoca
preprosto odstranjevanje in vstavljanje. Vedno odstranite rocaj, kadar uporabljate posodo za
pecenje.

= Polico namestite na Zeleni polozaj.

Vrata za zar morajo biti odprta, ko prizigate in uporabljate zar.

Ce gorilnik po nesreci ugasne, obrnite krmilni gumb na polozaj 0 in pogakajte vsaj
1 minuto, preden znova prizgete gorilnik.

Ce se gorilnik ne prizge po 15 sekundah, obrnite krmilni gumb nazaj na polozaj 0 in
ga spustite. Poc¢akajte vsaj 1 minuto, nato pa ponovite zgornji postopek, da vklopite
napravo.

Ceprav se zar hitro segreje, priporo¢amo nekaj minut predhodnega ogrevanja.
12-V hladilni ventilator samodejno deluje nad odprtino Zara.

Obicajno je, da ima plamen rumene konice, ko se Zar segreje.

(OO P PP

= Obrnite krmilni gumb v levo na polozaj 0, da izklopite gorilnik.

B>

Ko prenehate uporabljati pecico, se vedno prepricajte, ali je krmilni gumb na polozaju 0.

' £ [vw 25 min
m MAX
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7. Uporaba pecice

SOG700/750 & SOV700 SOG52 & SOV52
aaaad O VY aaaa O VY
OVEN GRILL OVEN GRILL
. O . 6

140 140
[ ] [ ]
160 160
¢ 240 ¢
180 . 180
200 ® 220 200 ® 220

Za natan¢no lokacijo krmilnega gumba glejte razdelek Glavni sestavni deli.
Vklop:

Odprite vrata in pritisnite krmilni gumb.

Drzite krmilni gumb in ga obrnite v levo na polozaj za najvecjo temperaturo (240 °C, nastavitev
plina 7/9).
Modeli z vzigom z iskro: Pritisnite gumb za vZzig.
Modeli brez vziga: Drzite prizgano vzigalico ali vzigalico za plin v bliZini gorilnika.
Krmilni gumb drzite pritisnjen 10—15 sekund, nato pa ga spustite.
Nastavite pecico na zeleno nastavitev temperature.
Prilozeni pladenj je ve€namenski. Uporabljate ga lahko za Zar ali pe€enje, ro¢aj pa omogoca
preprosto odstranjevanje in vstavljanje. Vedno odstranite rocaj, kadar uporabljate posodo za
pecenje.
= Polico namestite na Zeleni polozaj.

A Vzig morate vedno izvajati pri odprtih vratcih pecice.

0 Ce gorilnik po nesreti ugasne, obrnite krmilni gumb na polozaj 0 in pogakajte vsaj
1 minuto, preden znova prizgete gorilnik.

ga spustite. PoCakajte vsaj 1 minuto, nato pa ponovite zgornji postopek, da vklopite

g Ce se gorilnik ne prizge po 15 sekundah, obrnite krmilni gumb nazaj na polozaj 0 in
napravo.

0 Ceprav se petica hitro segreje, priporo¢amo 10 minut predgretja. Pe¢ica naj bi konéno
temperaturo dosegla po 15-20 minutah.

Izklop:

= Obrnite krmilni gumb v desno na polozaj 0, da izklopite gorilnik.
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A Ko prenehate uporabljati pecico, se vedno prepricajte, da je krmilni gumb v polozaju 0 ter
da so vrata po koncu uporabe pecice zaprta.

8. Varno kuhanje

= Posode in pladnji, ki so prilozeni Stedilniku, so najvecje velikosti. Vecjih od teh ne uporabljajte.
To lahko omeji krozenje toplote, kar lahko podaljSa ¢as kuhanja.
Poli¢ka za pecico omogoca dobro krozenje zraka na zadnji strani pecice.
Dvignjena precka na zadniji strani policke preprecuje, da bi pekaci ali posode prisli v stik z zadnjo
steno pecice.

= (e Zelite odstraniti poli¢ko, jo povlecite naprej, dokler se ne zaustavi, ter jo na sprednjem koncu
dvignite in odstranite.

= (e zelite policko vstaviti v petico, sprednji del spustite v vodilo in jo potisnite do tocke, kjer se
ustavi.

= Aparatje opremljen s hladilnim sistemom (samo pri serijah S0G52 in SOV52). Hladilni ventilator
se bo samodejno vklopil nekaj minut po tem, ko vklopite zar in/ali pecico, in bo ostal vklopljen Se
nekaj €asa po tem, ko izklopite aparat.

= Ventilator se bo samodejno izklopil nekaj minut po tem, ko izklopite aparatin se ta ustrezno
ohladi (samo pri serijah S0G52 in SOV52).

= Ko vkiopite ali izklopite zar ali pecico, se hladilni ventilator lahko ob¢asno vklaplja in izklaplja
(samo pri serijah SOG52 in SOV52). To je obicajno.

Naprave med uporabo ne pus¢ajte brez nadzora.

Ne uporabljajte naprave, Ce se vozilo premika.

Po kuhanju obrnite krmilni gumb nazaj na polozaj 0.

Napravo morate redno €istiti ter prepreciti nabiranje masti in ostankov hrane.

Nikdar ne pokrivajte rez ali odprtin pecice, prav tako pa polick ne pokrivajte z materiali,
A kot je aluminijasta folija. S tem omejite pretok zraka, kar lahko povzroci zastrupitev z
ogljikovim monoksidom. SL

ohladijo, preden se jih dotaknete, da ne pride do poskodb. Pri odstranjevanju polick in

g Policke za hrano in pekaci v pecici so med uporabo in po njej vroci. Pustite, da se vsi deli
pekacev vedno uporabljajte zascitne rokavice.

9. Nadzor temperature

Temperatura v pecici se uravnava s termostatskimi plinskimi ventili in je nastavljiva v razponu med
130 °Cin 240 °Cza S0G700/750in SOV700, in v razponu med 130 °Cin 220 °Cza SOG52 in SOV52.

Spodnja tabela prikazuje priporocene priblizne temperature za vsak polozaj polic glede na
nastavitev plina. Razpon temperatur med polozaji polic lahko dobro izkoristite, saj lahko jedi, ki
zahtevajo razli¢ne temperature za svojo pripravo, pecete hkrati. Na tak nacin se lahko maksimalno
izkoristi plin, ki se uporablja za segrevanje pecice.

Tabela 13: Priblizna temperaturna obmocja

Nastavitev Jed
=

1/4-1/2 90 °C 110°C 130 °C Spanski vetrci
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Nastavitev (> Jed
plina I @I |@l

1 110°C 130 °C 150 °C Sadni kompot

2 120 °C 140 °C 160 °C Bogat sadni kolag, rizev narastek

3 130 °C 150 °C 170 °C Pecena jajéna krema, krhki masleni
piskoti

4 140 °C 160 °C 185°C Testo za kolace

5 155 °C 180 °C 200 °C Biskviti, ingverjevi piskoti

6 170 °C 190 °C 220 °C Krhko testo

Samo S0G700/750 in SOV700:

I 185°C 210°C 230 °C Kruh, €ajni kolacki, listnato testo
8 200 °C 220°C 245°C Listnato testo
9 215°C 240°C 260 °C Hitra porjavitev

@ Pazite, da ne preobremenite pecice. Poskrbite, da bo na voljo dovolj prostora za krozenje
toplote.

@ Kadar pri peki uporabljate aluminijasto folijo, poskrbite, da ne bo ovirala krozenja toplote
ali odvoda dima.

10. Vzdrzevanje in ciScenje

Podjetje Thetford priporoca letni servisni pregled, ki naj ga izvede odobren servisni center. Med
letnimi servisi po vsaki uporabi oCistite aparat. Pred zacetkom kakrSnega koli servisnega opravila je
treba pustiti, da se naprava ohladi, ter jo odklopiti z dovoda plina in/ali elektri¢nega toka.

= Vedno odstranite razlitja ali umazanijo takoj po uporabi z milom in vro¢o vodo. PovrSino obriSite
z mehko krpo.

Za odstranjevanje trdovratne umazanije ali masti uporabljajte neabrazivno ve€namensko
kremasto Cistilo in najlonsko krpico.

Uporabite Cistilo ali polituro za nerjavno jeklo, da odstranite povrSinske praske na povrsini.

Ne uporabljajte abrazivnih Cistil, kovinskih gobic ali trdih krtac. S tem lahko poSkodujete
kuhalisce.

Na povrsini ne puscajte mokrih krp, €istilnih gobic, ostankov hrane, Cistil ali druge
umazanije, da se zasusijo. To lahko povzroci luknjice, madeze ali celo rjavenje.

Vedno ¢istite v smeri brusenja povrSine, nikdar pravokotno nanj.
Cistila z belilom ne smejo ostati v stiku z nerjavnim jeklom.

Minerali v vodi (kot je zelezo ali apnenec) lahko vplivajo na videz kovine.
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0 Krmilni gumb lahko odstranite za ¢iScenje. Gumb zlahka namestite nazaj.

11. Puscanje plina

Ko zavohate plin:

Odprite vsa vrata in okna.

Prepri¢ajte se, da so vsi gorilniki izklopljeni.
Ugasnite vse nezascitene svetilke in ne kadite.
Takoj zaprite dovod plina na jeklenki.

Ne uporabljajte elektri¢nih stikal.

Plin je teZji od zraka. UhajajoCi plin se nabira pri tleh. S sledenjem mocnemu
0 neprijetnemu vonju plina lahko dologite, kje prihaja do pu$¢anja. Ce Zelite dologiti

natantno mesto, uporabite prsilo za zaznavanje puscanja. Pus¢anja nikdar ne is¢ite z

odprtim plamenom!

12. Shranjevanje

Zaprite plinski ventil na jeklenki.

Samo za modele z vzigom z iskro: Odklopite akumulator.
Vse krmilne gumbe prestavite na polozaj 0.

Zaprite vratca pecice.

Ocistite in osuSite napravo.

13. Tehnicni podatki

Tabela 14: Tehni¢ni podatki gorilnika

Serija S06700/750 Serija SOV?00
Dovod plina Soba Dovod plina Soba
kW g/hr mm kW g/hr mm
Gorilnik pecice 1,6 115 0,59 1,6 115 0,59
Gorilnik zara 1,5 108 0,62
Skupaj 1,6 115 1,6 115
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Serija S0G52 Serija SOV52
Dovod plina Soba Dovod plina Soba
o 6 T 0 6 | B
kw g/hr mm kw g/hr mm
Gorilnik pecice 1,1 72 0,50 1,1 72 0,50
Gorilnik Zara 1,6 108 0,64
Skupaj 1,6 108 11 2

Ta naprava je primerna za uporabo z uteko€injenim naftnim plinom (LPG).

Napravo je treba ozemljiti.

0 Uporabljajte izklju€no navedeno vrsto plina in samo pri navedenem tlaku.

14. Odstranjevanje

Izdelek je bil zasnovan in proizveden z uporabo materialov in sestavnih delov visoke kakovosti, ki
jih je mogoce reciklirati in ponovno uporabiti. Ko potece Zivljenjska doba vaSega izdelka, ga odvrzite
v skladu z lokalnimi predpisi. Izdelka ne odvrzite skupaj z gospodinjskimi odpadki. Za preprecitev
$kodljivih posledic na okolje in zdravje ljudi pravilno odvrzite starizdelek.

15. Servis in vprasanja

Servis

Pred zacetkom kakrSnega koli servisiranja je treba pustiti, da se naprava ohladi, ter jo odklopiti z
dovoda plina in elektricnega toka. Po vsakem servisu je treba preveriti napravo glede pus¢anja plina
in elektricne varnosti.

A Servisne posege mora v celoti izvajati pooblas¢ena in strokovno usposobljena oseba.

Odpravljanje napak

Tezava Morebitni vzrok Resitev

Gorilnik ne gori ali gori neena- | Jeklenka s plinom je prazna Zamenjajte jeklenko

komerno Cevza plinje zaprta Odprite cev za plin
Gorilnik je moker alizamasen | Posusite ali ocistite gorilnik




Tezava

Morebitni vzrok

Resitev

Vzigalnik ne tvori iskre

Izpraznjen akumulator 12 V
Razrahljani prikljucki

Tocke vziga so umazane ali mo-

kre

Napolnite akumulator
Privijte prikljucke
Ocistite ali osuSite tocke vziga

Krmilni gumb ne deluje

Gumb ni pravilno namescen

Pravilno namestite gumb

Za odpravljanje teZav si oglejte spletno stran www.thetford.com

Vprasanja

Ce imate vprasanja v zvezi z izdelkom, sestavnimi deli, dodatki ali pooblas€enimi servisi, obiScite

spletno stran www.thetford.com.

Ko stopite v stik s pooblas¢enim lokalnim servisnim centrom v vasi drzavi, navedite podatke o
modelu in serijsko Stevilko s tipske ploS€ice ter datum nakupa.

Serial Number ._____________

SPECIMEN

Garancija

Garancijske pogoje najdete v garancijski izjavi na spletni strani www.thetford.com.

Izjava o skladnosti

Thetford s tem izjavlja, da je ta izdelek v skladu z bistvenimi zahtevami in drugimi ustreznimi
dolo¢bami veljavnih direktiv in standardov. Kopija Izjave o skladnosti je na voljo na

www.thetford.com
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Orijinal Kullanim Kilavuzu

Icindekiler

1 Giris 96
2 Semboller 97
3 Guvenlik 97
4 Ana bilegenler 100
5 Kullanmadan dnce 101
6 Izgaranin kullanimi (varsa) 101
7 Firmin kullanimi 103
8  Guvenli pigirme 104
9  Sicaklik kontroli 104
10 Bakim ve temizlik 105
11 Gaz kagag 106
12 Depoya kaldirma 106
13 Teknik ozellikler. 106
14 Bertaraf. 107
15 Servis ve sorular 107

1. Girig
Bu kullanim kilavuzu Thetford firin ve 1zgaraniz i¢indir. Bu kilavuz agagidaki modelleri destekler:
S0G?00/ 750 firin ve 1zgara, SOV700 firin, SOG52 firin ve 1zgara, SOV52 firn serisi.

Devam etmeden 6nce, firin ve 1zgara kullanimi ve bakimiyla ilgili glivenlik talimatlarini ve bilgilerini
dikkatle okuyun. Bu sayede firin ve 1zgara Griiniind giivenli ve verimli sekilde kullanabilirsiniz.
ileride bagvurmak iizere bu kilavuzu saklayin.

Bu belge, kullanim kilavuzunun SINS2037/1022-V07 strimudir. En yeni siriim igin [Gtfen
www.thetford.com adresini ziyaret edin.
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2. Semboller

Sembollerin agiklamasi:

A Uyari. Yaralanma ve/veya hasar riski.

A ikaz. Sicak yiizey. Yaralanma ve/veya hasar riski.

@ Dikkat. Onemli bilgi.
0 Not. Bilgi.

3. Givenlik

Bu cihaz 8 yas Gstl cocuklar tarafindan ve fiziksel,
duyusal veya zihinsel becerileri zayif kisiler ve/
veya yeterli deneyime ve bilgi birikimine sahip
olmayan kigiler tarafindan yalnizca goézetim altinda
olduklari veya bu cihazin givenli kullanimi hakkinda
bilgilendirildikleri ve potansiyel tehlikeleri bildikleri
surece kullanilabilir.

>

Surekli olarak gozetim altinda tutulmadiklari stirece
8 yasin altindaki cocuklari cihazdan uzak tutun.

Cocuklarin cihazla oynamasina izin vermeyin.

Cocuklarin bu ekipmani kendi baglarina
temizlemesine veya bakimdan gecirmesine izin
vermeyin.

Yalnizca Uretici tarafindan tedarik edilen parcalari
kullanin.

Degisiklik Uretici veya temsilcisi tarafindan
onaylanmadikca cihaz Gzerinde hi¢bir degisiklik
veya ayar yapmayin.

> > > PP
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Cihazi yalnizca pigirme amach kullanin, érnegin
oda 1sitmasi gibi bagka bir amacla kullanmayin.
Bu durum karbonmonoksit zehirlenmesine ve asiri
Isinmaya yol agabilir. Uretici, uygunsuz kullanim
veya yanlik kontrol ayarindan dogan hasardan
sorumlu tutulamaz.

Bu cihaz harici bir zamanlayici veya ayri bir uzaktan
kontrol sistemi vasitasiyla kullanilmaz.

Bu gazli pigirme cihazinin kullanimi kuruldugu
odada 1s1 Uretimi, nem ve yanma Urlnlerine
sebep olur. Cihaz kullanimdayken odada yeterli
havalandirma olmasini saglayin. Uzun sureli
kullanim esnasinda, pencere agarak veya
davlumbazin tahliye guci ile ek havalandirma
gerekebilir.

Pisirmeden dogan atesi asla su ile sondirmeye
¢aligmayin. Bralord kapatin ve alevi bir kapakla veya
yangin battaniyesiile értin.

Cihazdaki yemek raflari ve tepsileri kullanim
esnasinda ve sonrasinda sicaktir. Tim parc¢alara
dokunmadan énce sogumalarina izin verin, bu
durum ciddi yaralanmalara yol agabilir. Raflari ve
tepsileri ¢cikarirken her zaman firin eldiveni kullanin.

Cihazda objeleri saklamayn.

Acik cihaz kapagina agir nesneler koymayin.

Cihaz ve erisilebilir parcalar izgara kullanimdayken
sicak hale gelir. Klictik cocuklar uzakta tutulmalidir.




> > B b P

>

Dikkat, sicak ytizeyler. Izgaranin kullanimi igin
kilavuza bagvurun. Izgara kullanimdayken i1zgara
kapagl acik kalmalidir.

vyl =
AWM P
Firinin pigsirme sicakliginda anormal bir sapma

olmasi durumunda, termostati kalifiye bir servis
muhendisine kontrol ettirin.

Firina agir yukleme yapilmamasina 6zen
gosterilerek serbest isi devridaimini saglamak igin
yeterli alan saglanmalidir.

Cihazi temizlemek igin buharli temizleyiciler veya
basingli yikayicilar kullanmayin. Talimatlar igin
Bakim ve temizlik bolimine bakiniz.

Cihazda sivi veya kati yagin olugsmasina izin
vermeyin. Her kullanim sonrasinda cihazi
temizleyin.

Herhangi bir temizlik veya bakim iglemine
baglamadan dnce cihazin sogumasi beklenmeli

ve hem gaz hem de elektrik beslemesi baglantilari
kesilmelidir.
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4. Ana bilegenler

S0G700/750 & SOV700 1. Kontrol diigmesi
( 2. Finn rafi
-ﬁ% 3. lzgaratavasi
U 4. Finnigigr (opsiyonel)
a @’ @ 5. Cakmak (opsiyonel]
1. Finnrafi
2. Kontrol digmesi
3. lIzgaratavasi
4. Cakmak
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Ocak tirleri cihaz tipine bagli olarak farklilik gésterebilir. Daha fazla bilgi igin Teknik 6zellikler
bdlimuni inceleyin.

5. Kullanmadan once

Cihazi kullanmadan dnce:

Tiim ambalaj malzemelerinin gikarildigindan emin olun.
Cihazi sicak su ve evde kullanilan bir deterjanla temizleyin ve yumusak bir bezle dikkatli bir
sekilde kurulayin.

= Gaz beslemesinin baglanmis ve agik olmasi gerekir.

= Sogutma fanlan (yalnizca SOG52 ve SOV52) ve gakmak igin cihazin 12V DC pile baglanmig
olmasi gerekir.

= (Ocag yakin ve izgarayi yaklasik 20 dakika boyunca isitarak pisirilen yemeklerde kotii kokular
olusturabilecek, fabrika kaynakli kalan yaglarin giderilmesini saglayin. Bu islem sirasinda
duman ¢ikabilir. Dumanin giderilmesi icin pencereleri ve mekanik havalandirma cihazlarini agin.

®  Gaz ocagini yakin ve firini yaklasik 30 dakika boyunca 200°C sicaklikta isitarak pisirilen
yemeklerde koti kokular olusturabilecek, fabrika kaynakli kalan yaglarin giderilmesini
saglayin. Bu islem sirasinda duman gikabilir. Dumanin giderilmesi igin pencereleri ve mekanik
havalandirma cihazlarini agin.

Sadece LPG (Sivilastinlmig Petrol Gazi) kullanin. Cihaz propan veya biitan ile caligir.
@ Biitan 10°C altindaki ortam sicakliklarinda diisiik bir performans sagladigi ve 5°C altindaki
ortam sicakliklarinda kullanilamadigy igin biitan yerine propan tercih edilir.

6. Izgaranin kullanimi (varsa)

SOG700/750 & SOV700 SOGS52 & SOV52
aaaa © Y] aaad © Y
OVEN GRILL OVEN GRILL -
TR

o 0 . 5

140 140
[ ] [ ]
160 . 160 o
240
180 o ° 180 °
200 ® 220 200 ® 220

A SOV yalnizca finn Grlinlerinde 1zgara fonksiyonu yoktur.

Kontrol diigmesinin tam konumu igin bkz. Ana bilegenler.

Agma:
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0 Yalnizca SO0G700/ 750. Izgara yakilmadan 6nce seridin altindaki isi deflektdri
acilmalidir. Isi deflekt6riiniin konumunu ayarlarken her zaman firin eldiveni kullanin.

= Kapag agin ve kontrol digmesine basin.
= Kontrol digmesine basmaya devam edin ve kontrol digmesini saat yéniinde en yiiksek degere
gevirin.
Cakmakli modeller igin: Cakmak digmesine basin.
Cakmakli olmayan modeller igin: Briilére kibrit gakin veya ocak gakmag) tutun.
= Kontrol digmesini yaklagik 10-15 saniye basili tutun ve ardindan serbest birakin.

A Izgara yalnizca nominal 1s1 ayarinda kullanilacaktir.

= Pisirilecek yemege gore, dogru 1zgara yliksekligi kap ayagini yiksek veya algak konuma alarak
saglanabilir.

= Verilen1zgara kabi 1zgara veya firinda kullanim igin ¢ok islevlidir ve tutamak tasarimi kap

kullanimdayken ¢ikarmayi veya yerlestirmeyi saglar. Kap kullanimdayken her zaman tutamagi

cikarin.

Rafiistenen konuma yerlestirin.

Yanarken ve 1zgarayi kullanirken 1zgara kapagi agik kalmalidir.

Brilér yanliglikla sénerse, kontrol digmesini 0 konumuna getirin ve briléri tekrar
yakmadan énce en az 1 dakika bekleyin.

Briilor 15 saniye icerisinde yanmazsa, kontrol digmesini tekrar 0 konumuna getirin ve
birakin. En az 1 dakika bekleyin ve cihazi agmak igin yukaridaki adimlari tekrarlayin.

Izgara hizli 1sinmasina ragmen, birkag dakika 6n 1sinmaya izin verilmesi 6nerilir.

12 Volt degerinde bir sogutma fan, firin boglugunun tstiinde otomatik olarak ¢alisir.

QR PP

Izgara 1sindikga brilrdeki alevlerin sari uglar olugturmasi normaldir.

Kapatma:
= Briilori kapatmak igin kontrol diigmesini saat yéniiniin aksine 0 konumuna getirin.

Izgarayi kullanmauyi bitirdiginizde kontrol digmesinin 0 konumunda oldugundan her
zaman emin olun.

B>

' £ (Vv 25 min
m MAX
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7. Firinin kullanimi

SOG700/750 & SOV700 SOG52 & SOV52
aaaad O VY aaaad O VY
OVEN GRILL OVEN GRILL
. O . 6

140 140
[ [ ]
160 160
® 240 ¢
180 . 180
200 ® 220 200 ® 220

Kontrol diigmesinin tam konumu igin bkz. Ana bilesenler.
Agma:

Kapagi agin ve kontrol diigmesine basin.
Digmeye basmaya devam edin ve kontrol diigmesini saat yoniiniin aksine en yiiksek degere
cevirin (240°C, gaz dlgegi 7/ 9).
Cakmakli modeller igin: Cakmak digmesine basin.
Cakmakli olmayan modeller igin: Briilre kibrit cakin veya ocak gakmag tutun.
Kontrol diigmesini yaklasik 10-15 saniye basili tutun ve ardindan serbest birakin.
istenen 1st ayanini yapin.

Verilen 1zgara kabi 1zgara veya firinda kullanim igin ¢ok islevlidir ve tutamak tasarimi kap
kullanimdayken ¢ikarmayi veya yerlestirmeyi saglar. Kap kullanimdayken her zaman tutamagi
cikarin.

= Rafiistenen konuma yerlestirin.

A
A
A
i

Kapatma:

Atesleme her zaman firin kapagi agikken yapilmalidir.

Briilor yanliglkla sénerse, kontrol diigmesini 0 konumuna getirin ve brilorii tekrar
yakmadan 6nce en az 1 dakika bekleyin.

Briilér 15 saniye icerisinde yanmazsa, kontrol digmesini tekrar 0 konumuna getirin ve
birakin. En az 1 dakika bekleyin ve cihazi agmak igin yukaridaki adimlari tekrarlayin.

Firin hizli bir sekilde 1sinsa da, 10 dakikalik bir 6n 1sitma énerilir. Firinin yaklagik
15-20 dakika icerisinde tam sicakliga ulagmasi gerekir.

= Briilori kapatmak igin kontrol diigmesini saat yéniinde 0 konumuna getirin.

THETF:RD
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A Firini kullanmauy bitirdiginizde kontrol diigmesinin 0 konumunda oldugundan ve firin
kapaginin kapali oldugundan her zaman emin olun.

8. Guvenli pigirme

= (ihazla birlikte verilen kaplar ve tepsiler maksimum boyuttadir. Daha biyiik kap veya tepsi
kullanmayin. Bunlar uygun is1 devridaimini kisitlayarak pigirme sirelerini yiikseltebilir.
Firin rafi, firnin arka kisminda uygun devridaim saglar.

Rafin arkasindaki yliksek gubuk, tepsilerin veya kaplarin firinin arka kismi ile temas etmesini
onler.

Rafi cikarmak igin durana kadar ileri itin, 6n kismini kaldirin ve gikarin.
Firina bir raf koymak igin, 6n kismini indirin ve durana kadar geriye dogru kaydirin.

Cihazda bir sogutma sistemi bulunur (yalnizca SOG52 ve SOV52). Izgara ve/veya finn agildiktan
birkag dakika sonra sogutma fani otomatik olarak agilir ve cihaz kapandiktan sonra bile agik
kalrr.

= Cihaz kapatildiktan birkag dakika sonra, cihaz yeterince sogudugunda, fan otomatik olarak
kapanir (yalnizca SOG52 ve SOV52).

= |zgaraveya firin ilk kez yandiginda veya kapatildiktan sonra sogutma fani aralikli olarak
calisabilir (yalnizca SOG52 ve SOV52). Bu durum normaldir.

Kullanimdayken cihazi gézetimsiz birakmayin.

Arag hareket ederken cihazi kullanmayin.

Pisirme isleminden sonra kontrol diigmesini tekrar 0 konumuna alin.
Cihazi temiz tutun, yag ve yemek artiklarinin birikmesini énleyin.

gibi maddelerle kaplamayin. Bu durum hava akisini kisitlar ve karbonmonoksit

g Cihazdaki yuvalari ve delikleri asla kapatmayin ve rafi asla aliminyum folyo
zehirlenmesine sebep olabilir.

Cihazdaki yemek raflari ve tepsileri kullanim esnasinda ve sonrasinda sicaktir. Tim
A pargalara dokunmadan 6nce sogumalarina izin verin, bu durum ciddi yaralanmalara yol
acabilir. Raflari ve tepsileri ¢ikarirken her zaman firin eldiveni kullanin.

9. Sicaklik kontroli

Firnndaki sicaklik termostatik bir gaz muslugu ile kontrol edilir; SOG?00 / 750 ve SOV?00 igin 130°C
ile 240°C arasinda, S0G52 ve SOV52 igin 130°C ile 220°C arasinda farklilik gdsterir.

Asagidaki tablo, gaz 6lgegi ayari ile ilgili olarak her raf konumundaki yaklasik sicakliklar igin
kilavuzluk saglar. Farkli sicakliklar gerektiren gesitli kaplarda ayni anda pisirme yapilabildigi igin, raf
konumlari arasinda sicaklik degisimi yapilarak iyi bir kullanim saglanabilir. Bu sekilde firini isitmak
icin kullanilan gazdan maksimum yarar elde edilebilir.

Cizelge 15: Yaklasgik sicaklik bélgeleri

Gaz dlgegi Kap
e &

1/4-1/2 90 °C 110°C 130 °C Beze
1 110°C 130 °C 150 °C Komposto
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Gaz dlgegi
&

Kap

2 120°C 140°C 160 °C Meyveli kek, sutlag

3 130 °C 150 °C 170 °C Krem karamel, kurabiye

4 140 °C 160 °C 185 °C Stinger kek

5 155°C 180 °C 200 °C Cirpma siinger kek, zencefilli kurabi-
ye

6 170 °C 190°C 220°C Tuzlu tarthamuru

Yalnizca SO0G700/ 750 & SOV700:

14 185 °C 210°C 230°C Ekmek, kiigiik ekmek, katmer

8 200 °C 220 °C 245°C Puf boregi

9 215°C 240 °C 260 °C Hizh karamelizasyon

O

Firini agir yiklememeye 6zen gosterilmelidir, serbest 1si devridaimini saglamak igin

@ yeterli alan saglayin.

Aliminyum folyo ile kizartma yaparken, folyonun isi devridaimini bozmadigindan veya
finnin baca ¢ikigini engellemediginden emin olun.

10. Bakim ve temizlik

Thetford yetkili bir servis merkezi tarafindan yillik bakim hizmeti verilmesini tavsiye etmektedir.
Yillik bakimlar arasinda her kullanimdan sonra cihazi diizenli olarak temizleyin. Herhangi bir

temizlik islemine baglamadan énce cihazin sogumasi beklenmeli ve gaz ve/veya elektrik beslemesi
baglantilar kesilmelidir.

B> > b

Kullanimdan sonra her zaman tiim dékdlenleri veya kirleri sabun ile sicak su kullanarak
temizleyin. Yizeyi yumusak bir bezle kurulayin.

inatgi kirleri veya yaglan asindirici olmayan ok amagli krem temizlik maddesi ve naylon bir

bulasik pedi kullanarak temizleyin.

Yizeylerin ¢izilmeden temizlenmesi i¢in uygun bir paslanmaz celik temizlik maddesi veya cila

kullanin.

cihaza zarar verebilir.

birakilmamasi gerekir.

THETF:RD

Asindirici temizlik maddeleri, metal ovma pedleri veya sert firgalar kullanmayin. Bunlar

Islak bezleri, temizlik stingerlerini, ylizeyde birakmayin, gida veya temizlik maddesi
kalintilari ile kirlerin yizeyde kurumasina izin vermeyin. Nokta seklinde oyulmaya veya
paslanmaya neden olabilir.

Her zaman firgalanmis kaplama yiizeyi yéniinde temizlik yapin ve malzeme damarlarini
enlemesine temizlemeyin.

Agartici iceren temizlik maddelerinin paslanmaz celik malzemeye temas edecek sekilde
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0 Suyun igindeki mineraller ([demir veya kireg gibi) metalin gérinimiini etkileyebilir.

11. Gaz kagag|

Kontrol diigmesi temizlik amaciyla sékilebilir. Bu diigme kolaylikla yerine takilabilir.

Gaz kokusu aldiginiz anda:

Tam briilorlerin kapali oldugundan emin olun.

®  Tim giplak alevleri sdndiirlin ve sigara igmeyin.
" (az beslemesini derhal gaz sigesinden kesin.
L]

Elektrikli digmeleri kullanmayin.

Tam kapi ve pencereleri agin.

LPG havadan daha agirdir. Kagan gaz daha diisik seviyelerde birikir. Gl¢li ve nahos

0 gaz kokusunu takip ederek kagagin nerede oldugunu bulabilirsiniz. Tam olarak nerede
oldugunu tespit etmek icin 6zel kagak tespit spreyi kullanin. Kagagi bulmak igin asla agik
alev kullanmayin!

12. Depoya kaldirma

Gaz sisesindeki gaz vanasini kapatin.

Yalnizca gakmakli modeller: Pil baglantisini kesin.

Kontrol diigmelerinin 0 konumunda olmasina dikkat edin.
Firin kapagini kapatin.

Cihazi temizleyip kurulayin.

13. Teknik ozellikler

Cizelge 16: Brilor dzellikleri

S0G?00/ 7?50 serisi SOV700 serisi
Gaz girisi Enjektor Gaz girisi Enjektér
o 6 @ T 0 6 | B
kw g/sa mm kW g/sa mm
Firin braléri 1.6 115 0.59 1.6 115 0.59
Izgara briléri 1.5 108 0.62
Toplam 1.6 115 1.6 115




SOG52 serisi SOV52 serisi
Gaz girisi Enjektor Gaz girisi Enjektor
o 6 B 0 6 | B
kw g/sa mm kw g/sa mm
Finin brilori 11 72 0.50 11 72 0.50
Izgara briléri 1.6 108 0.64
Toplam 1.6 108 1.1 72

Bu cihaz LPG (Likit Petrol Gazi) ile kullanim igin uygundur.

Bu cihaz topraklanmalidir.

0 Yalnizca belirtilen tipteki gaz ve basinglari kullanin.

14. Bertaraf

Uriiniindiz, geri donstiirilebilecek ve yeniden kullanilabilecek yiiksek kalitede malzeme ve
bilesenlerle tasarlanmig ve tretilmistir. Uriintiniiz 6mriintin sonuna ulastiginda, Griinii yerel
kurallara gére bertaraf edin. Uriinii normal evsel atiklarla birlikte atmayin. Eski Giriintin dogru bir
sekilde bertaraf edilmesi, cevre ve insan sagligiyla ilgili olasi olumsuz sonuglari énler.

15. Servis ve sorular

Servis

Herhangi bir servis islemine baglamadan énce Uriin sogumaya birakiimali ve hem gaz hem elektrik
baglantisi kesilmelidir. Her bir servisten sonra cihazda gaz ve elektrik giivenligi kontrol edilmelidir.

A Tim servis islemleri onayh yetkili bir kisi tarafindan gergeklestiriimelidir.

Sorun giderme

Sorun Olasi neden Cozim
Briilér yanmiyor veya diizensiz | Gaz sigesi bostur Gaz sisesini degistirin
yaniyor Gaz vanasi kapalidir Vanayi agin
Brailér islak veya tikalidir Briiléri kurulayin veya temizle-
yin
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Sorun Olasi neden Cozim

Kontak yanmiyor 12 V DC aki bogalmisgtir Akliyi sarj edin
Baglantilar gevsektir Baglantilari sabitleyin
Kontak noktalari 1slak veya kir- | Kontak noktalarini kurulayin
lidir veya temizleyin

Kontrol diigmesi caligmiyor Digme yanhs monte edilmistir | Digmeyi dogru takin

Daha fazla sorun giderme dnerisi icin web sitesine bakinwww.thetford.com

Sorular
Uriin, parcalar, aksesuarlar veya yetkili servislerle ilgili sorulaniniz varsa www.thetford.com adresini
ziyaret edin.

Ulkenizde bulunan yetkili yerel Servis Merkezi ile iletisime gegerseniz model detaylari ve seri
numarasi ile birlikte satin alma tarihini de bildirin.

Model . OO

SPECIMEN

Serial Number ._____________. Item Number

Garanti

Garanti metni i¢in www.thetford.com sayfasinda belirtilen kosullara bakiniz.

Uyumluluk Beyani

Thetford bu Griiniin gecerli Direktif ve Standartlarin temel gereklilikleri ve diger ilgili hiikiimleriyle
uyumlu oldugunu beyan eder. Uyumluluk Beyaninin bir kopyasi www.thetford.com adresinde
bulunabilir
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EUROPEAN HEADQUARTERS
Thetford BV.

P.0. Box 169

4870 AD Etten-Leur

The Netherlands

T+3176504 2200
F+31 765042300
E info@thetford.eu

FRANCE

Thetford S.A.R.L.

Parc BUROPLUS / Batiment 6
18, Boulevard de la Paix

CS 80008

95895 Cergy Pontoise Cedex
France

T+33130375823
F not available
E infof@thetford.eu

SCANDINAVIA
Thetford Scandinavia
Bangatan 6

521 43 Falképing
Sverige

T+46 313363580
F not available
E infos@thetford.eu

UNITED KINGDOM
Thetford Ltd.

Unit6

Brookfields Way
Manvers, Rotherham
S63 5DL, England
United Kingdom

T+44 844997 1960
F+44 844997 1961
E infogh@thetford.eu

ITALY

Thetford Italy c/o Tecma s.r.l.
Via Flaminia

Loc. Castel delle Formiche
05030 Otricoli (TR)

Italia

T+390744 709071
F+390744 719833
E infoi@thetford.eu

AUSTRALIA

Thetford Australia Pty. Ltd.
130-132 Freight Drive
Somerton VIC 3062
Australia

T+61 39358 0700

F not available

E infoaus@thetford.com.au
www.thetford.com.au

GERMANY
Thetford GmbH
Schallbruch 14
D-42781 Haan
Deutschland

T+49 212994250
F+49 2129 942525
E infod@thetford.eu

SPAIN AND PORTUGAL

Merce Grau Sola

Agente para Espafia y Portugal
¢/ Castellet, 36 bxs 2a

08800 Vilanova | la Geltru
Barcelona

Espana

T+34938 154 389
F notavailable
E infosp@thetford.eu

CHINA

Thetford China

Rm. 1207, Coastal Building
(East Block)

Haide 3rd Road, Nanshan District

Shenzen, 518054
China

T+86 7558627 1393
F+86 7558627 1673
E info@thetford.cn
www.thetford.cn

Copyright2011-2022 Thetford B.V. All rights reserved.

www.thetford.com
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